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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA
REGISTRO DE PRECO PARA AQUISICKO DE CARNES BOVINAS, SU[NAS, AVES E PEIXES

DADOS DO SOLICITANTE:

Nome: Pedro Henrique Pinheiro Gontijo

Lotado: Gerente de Programacdo e Controle de Recursos
Departamento: Geréncia de Programacdo e Controle de Recursos

DADOS DA ENTIDADE COMPRADORA
Entidade: Servigo Social do Comércio - SESC
Unidade: SESC Anapolis / SESC Pirenépolis
Critério de julgamento: Menor Prego por Lote.

Formato: Eletrénico com Registro de Preco

1. DO OBIETO

Registro de Precos para aquisicdo de carnes bovina, suinas, aves e peixes para atender as
demandas das Unidades Sesc Anapolis e Sesc Pirendpolis pelo periodo de 12 (doze) meses em
Sistema de Registro de Prego.

2. ESPECIFICACOES DO OBJETO
2.1. QUADRO DESCRITIVO

gift 3 AurETe

s

DESCRICAO | QUANT | UND | PERIODICIDADE
1 |ALCATRA BOVINO (RESFRIADO) ~ 150 | KG | SEMANALMENTE
2 [CARNE DE SOL BOVINO (RESFRIADO) -~ 150 ~ | KG | SEMANALMENTE
3 |CONTRA FILE BOVINO (RESFRIADO) ~ 4507 | KG | SEMANALMENTE
4  [COSTELA BOVINA MINGA PORCIONADA (RESFRIADO) | 180 | KG |SEMANALMENTE
5 [COXAO MOLE BOVINO (RESFRIADO) ~ 210 7| KG |SEMANALMENTE
6 |LAGARTO BOVINO (RESFRIADO) ~ 120 7| KG | SEMANALMENTE
7 IMUSCULO BOVINO (RESFRIADO) 210 | KG | SEMANALMENTE
8 |PATINHO BOVINO (RESFRIADO) 400 | KG |SEMANALMENTE

Ny

ELADO) / 900 /| KG | SEMANALMENTE

9  [FILE DE FRAJ‘NGIO (CONG

10 |FRANGO COXA (CONGELADO) / 210 7 | KG [SEMANALMENTE
11 |FRANGO SOBRECOXA (CONGELADO) -~ 2007 | KG | SEMANALMENTE
12 [FRANGO PEITO (CONGELADO) / 1500 7| KG | SEMANALMENTE

13  [COXINHA DA ASA (CONGELADO) 100 | KG |SEMANALMENTE

S

ICOSTELINHA SUINA SEM SUAN CORTADA | P4

14 2257 | KG | SEMANALMENTE
(CONGELADO) _

15 |[LOMBO SUINO (CONGELADO) 300 | KG |SEMANALMENTE

16 |MIUDOS PARA FEHOADA CORTADOS (CONGELADO) 180 | KG | SEMANALMENTE
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OUCINHO DE BARRIGA PARA TORRESMO
/| KG | SEMANALMENTE
17 (CONGELADO) 225 G AN

PEIXE FILE DE TILAPIA (CONGELADO) SEMANALMENTE
PATINHO BOVINO MOIDO (CONGELADO) | 500 /| KG | SEMANALMENTE

FRANGO PEITO (CONGELADO) SEMANALMENTE
FRANGO SOBRECOXA (CONGELADO) SEMANALMENTE

22 |COSTELINHA SUINA {CONGED) SEMANALMENTE
23 |LINGUICA SUINA FINA TEMPERADA (CONGELADA) 50 | KG |SEMANALMENTE
24 |LOMBO SUINO (CONGELADO) 70 / | KG | SEMANALMENTE
TOUCINHO DE BARRIGA PARA  TORRESMO]
25 60 /| KG |SEMANALMENTE
(CONGELADO) .

3. ESPECIFICACAO TECNICA DETALHADA

3.1. ALCATRA BOVINO (RESFRIADO) (item: 1)

Carne bovina desossada, refilada, sendo composta por miolo da alcatra/coragdo da alcatra e
maminha. Resfriado com temperatura entre 42 Ca 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Ndo conter formagdo
de cristais de gelo. Auséncia de dgua dentro da embalagem. Inexisténcia de sinais de
recongelamento. Consisténcia firme, ndo amolecida e nem pegajosa. Sem manchas esverdeadas ou
de outras cores que ndo sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n® 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primdria: deve ser embalada a vécuo, por pega inteira individual, em saco plastico
transparente e atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo,
procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, numero .
de registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIE ou SIF.
Embalagem secunddria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, nimero de lote,
data de validade, peso total do produto, numero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegao do SIE ou SIF.

3.2. CARNE DE SOL BOVINO (RESFRIADO) (Item: 2)

Carne bovina, (coxdo mole, coxdo duro ou patinho), obtida pelo processo de salga e secagem. O
produto deve ser semi desidratado, a concentragdo de cloreto de sédio deve ser baixa, entre 5,0 a
6,0%. Resfriado com temperatura entre 42C a 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Ndo conter formagao
de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de sinais de
recongelamento. Consisténcia firme, ndo amolecida e nem pegajosa. Sem manchas esverdeadas ou
de outras cores que ndo sejam caracteristicas do produto.
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Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n® 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primdria: deve ser embalada a vacuo, por peca inteira individual, em saco plastico
transparente e atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero
de registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIE ou SIF.
Embalagem secunddria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, nimero de lote,
data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIE ou SIF.

3.3. CONTRA FILE BOVINO (RESFRIADO) (Item: 3)

Lombo bovino desossado, refilado e com camada de gordura. Deve ser retirada a “capa de filé”,
resfriado com temperatura entre 42Ca 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Nao conter formagao
de cristais de gelo. Auséncia de dagua dentro da embalagem. Inexisténcia de sinais de
recongelamento. Consisténcia firme, ndo amolecida e nem pegajosa. Sem manchas esverdeadas ou
de outras cores que ndo sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n® 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, por peca inteira individual, em saco plastico
transparente e atoxico, limpo, nao violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informacgdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero
de registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SIF.
Embalagem secunddria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, nimero de lote,
data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIE ou SIF.

3.4. COSTELA BOVINA MINGA PORCIONADA (RESFRIADO) (Item: 4)

Carne bovina obtida entre a parte dianteira e traseira do boi, refilada e porcionada. Com no maximo
10% de sebo e gordura, cortada em pedagos pequenos de 5 x 5 cm. Resfriado com temperatura
entre 42Ca 7°C.

Aspectos sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Ndo conter formagao de
cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de sinais de recongelamento.
Consisténcia firme, ndo amolecida e nem pegajosa. Sem manchas esverdeadas ou de outras cores
que ndo sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a (in 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de novembro de 2005
- ministério da agricultura e do abastecimento, brasil.).

Embalagem primdria: deve ser embalada a vacuo, por pega inteira individual, em saco plastico
transparente e atodxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo,
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procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero
de registro no ministério da agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspeg¢ao do SIE ou SIF.
Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, numero de lote,
data de validade, peso total do produto, nimero de registro no ministério da
agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIE ou SIF.

3.5. COXAO MOLE BOVINO (RESFRIADO) (Item: 5)

Carne bovina desossada, refilada. Resfriado com temperatura entre 42Ca 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Ndo conter formacgao
de cristais de gelo. Auséncia de éagua dentro da embalagem. Inexisténcia de sinais de
recongelamento. Consisténcia firme, ndo amolecida e nem pegajosa. Sem manchas esverdeadas ou
de outras cores que ndo sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, por peca inteira individual, em saco plastico
transparente e atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto atéo
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero
de registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SIF.
Embalagem secunddria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, numero de lote,
data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecédo do SIE ou SIF.

3.6. LAGARTO BOVINO (RESFRIADO) (Item: 6)

Carne bovina com coloragdo mais clara, formato arredondado, alongado e fino, desossado e
refilado. Resfriado com temperatura entre 42Ca 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Nao conter formacdo
de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de sinais de
recongelamento. Consisténcia firme, ndo amolecida e nem pegajosa. Sem manchas esverdeadas ou
de outras cores que ndo sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primdria: deve ser embalada & vacuo, por pega inteira individual, em saco plastico
transparente e atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero
de registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspec&o do SIE ou SIF.
Embalagem secunddria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, nimero de lote,
data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA
e carimbo de inspecdo do SIE ou SIF.

3.7. MUSCULO BOVINO (RESFRIADO) (ltem: 7)
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Carne bovina retirada da parte traseira. Carne com pouca gordura, desossada e refilada. Resfriado
com temperatura entre 42Ca 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Ndo conter formagdo
de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de sinais de
recongelamento. Consisténcia firme, ndo amolecida e nem pegajosa. Sem manchas esverdeadas ou
de outras cores que ndo sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n® 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, por pega inteira individual, em saco plastico
transparente e atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informacgdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, niimero
de registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SIF.
Embalagem secunddria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, nimero de lote,
data de validade, peso total do produto, numero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIE ou SIF.

3.8. PATINHO BOVINO (RESFRIADO) (Item: 8)

Carne bovina desossada, refilada. Resfriado com temperatura entre 42Ca 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Ndo conter formacgado
de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de sinais de
recongelamento. Consisténcia firme, ndo amolecida e nem pegajosa. Sem manchas esverdeadas ou
de outras cores que ndo sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primdria: deve ser embalada a vacuo, por pega inteira individual, em saco pldstico
transparente e atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacdo,
procedéncia, informagées nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, numero
de registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SIF.
Embalagem secunddria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, nimero de lote,
data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SIF.

3.9. FILE DE FRANGO (CONGELADO) (Item: 9)

Corte do peito da ave, em filé, sem osso e sem cartilagem. Deve refilado e congelado com
temperatura de - 12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n® 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primdria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atoxico, limpo, nao
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informacgdes
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nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no Ministério
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspeg¢do do SIE ou SIF.

Embalagem secunddria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, nimero de lote,
data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SIF.

3.10. FRANGO COXA (CONGELADO) (Item: 10)

Corte de ave, obtido da extragdo das coxas do animal. Deve ser refilado e congelado com
temperatura de -12°c.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primdria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atoxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagGes
nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no Ministério
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SIF.

Embalagem secunddria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, nimero de lote,
data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIE ou SIF.

3.11. FRANGO SOBRECOXA (CONGELADO) (Itens: 11 e 21)

Corte de ave, obtido da extracdo das sobrecoxas do animal. Deve ser refilado e congelado com
temperatura de -12°c.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primdria: deve ser embalada em saco pldstico transparente e atdxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informagoes
nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no Ministério
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, numero de lote,
data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspe¢do do SIE ou SIF.

3.12. FRANGO PEITO (CONGELADO) (Item: 12 e 20)

Corte de ave, obtido da extracdo do térax do animal. Deve ser refilado e congelado com
temperatura de - 12°C. Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n® 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.)
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Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atéxico, limpo, ndo

violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informacgdes
nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no Ministério
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIE ou SIF.

Embalagem secunddria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente lacrado.

A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, nimero de lote,
data de validade, peso total do produto, numero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SIF.

3.13. COXINHA DA ASA (CONGELADO) (Item: 13)

Corte de ave, obtido da extracdo da coxinha do animal sadio. Deve ser refilado e congelado com
temperatura de -122C, com adi¢do de dgua de no maximo de 6%.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos. 10/17

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n® 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primdria: deve ser embalada em saco plastico atéxico, limpo, ndo violado, resistente,
que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagoes nutricionais, nimero de lote,
data de validade, peso do produto, nimero de registro no ministério da agricultura// SIF/DIPOA e
carimbo de inspecdo do SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, nimero de lote,
data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA
e carimbo de inspegdo do SIF.

3.14. COSTELINHA SUINA SEM SUAN CORTADA (CONGELADQO) (Item: 14)

Corte suino obtido da porgdo lombar do animal. Deve ser retirado o suan, e deve ser serrada em
pedacos médios de 8 cm. Congelada com temperatura de -12°c.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 - instrugdo normativa n® 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atdxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no Ministério
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SIF.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, numero de lote,
data de validade, peso total do produto, numero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SIF.

3.15. LOMBO SUINO (CONGELADO) (Item: 15 e 24)

Lombo de porco retirado da parte traseira do animal. Carne com baixo teor de gordura, desossado,
refilado. Congelada com temperatura de -12°C,
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Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 - instrugdo normativa n° 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil).

Embalagem priméria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atoxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes

nutricionais, nimero de 16/24 lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no
Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, nimero de lote,
data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspeg¢do do SIE ou SIF.

3.16. MIUDOS PARA FEIJOADA CORTADOS (CONGELADO) (item: 16)

Corte suino salgado, refilado e cortado em pedagos pequenos de 5 cm. Deve ser congelado com
temperatura de -122C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primdria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atoxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no Ministério
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, nimero de lote,
data de validade, peso total do produto, numero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspeggo do SIE ou SIF.

3.17. TOUCINHO DE BARRIGA PARA TORRESMO (CONGELADO) (item: 17 e 25)

Corte suino obtido da retirada do couro junto com a gordura do animal. Deve ser cortado em
pedacos pequenos de 3 cm. Congelada com temperatura de -122C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n°® 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primdria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atoxico, limpo, nao
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no Ministério
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIE ou SIF.

Embalagem secunddria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, numero de lote,
data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SIF.
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3.18. PEIXE FILE DE TILAPIA (CONGELADO) (Item: 18)

Obtido a partir de corte Unico longitudinal da porgdo muscular desde a parte imediatamente
posterior da cabeca até o pedinculo caudal, no sentido paralelo a coluna vertebral. Obtido do
Oreochromis niloticus (tildpia do Nilo). Devera apresentar caracteristicas proprias da espécie: peixe

de 4gua doce, de escamas, carne de cor clara e sabor agradavel. Deve ser suficientemente
desenvolvido e apresentar-se integro, ndo devera ser de aspecto alterado, mutilado, traumatizado
ou deformado. Ndo devera ser proveniente de dguas contaminadas ou poluidas, nem recolhido ja
morto. Deve estar em filés integros e sem pele. Deve atender aos critérios microbiolégicos e
parametros fisico-quimicos estabelecidos no Anexo na Instrugdo Normativa n® 21, de 31 de marco
de 2017. Deve ser congelado, mantido sob temperatura ndo superior a -18°C, ndo deve conter
impurezas ou substdncias estranhas de qualquer natureza. Deve atender as seguintes
caracteristicas sensoriais: superficie limpa com pigmentagdo caracteristica da espécie, musculatura
firme e integra, auséncia de odor amoniacal, rango ou indicativo de putrefaca, ndo deve ter aspecto
repugnante, anormalidades, textura gelatinosa, pastosa ou esponjosa. E permitida a realizacdo de
glaciamento do peixe congelado, até o limite maximo de 12% do peso liquido declarado.
Embalagem primdria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atoxico, limpo, ndo
violado,

resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de
lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de

inspecdo do SIE ou SIF.

Embalagem secundadria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A

embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, nimero de lote,
data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIE ou SIF.

3.19. PATINHO BOVINO MOIDO (CONGELADO) (Item: 19)

Carne bovina desossada, moida. Congelado com temperatura de -122c.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instru¢do normativa n° 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primdria: deve ser embalado em saco plastico transparente e atdxico, limpo, nao
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no Ministério
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, numero de lote,
data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SIF.

3.20. COSTELINHA SUINA (CONGELADA) (ltem: 22)
Corte suino obtido da por¢do lombar do animal. Congelada com temperatura de -12%c.
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Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n® 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalado em saco plastico transparente e atoxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no Ministério
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspeg¢ao do SIE ou SIF.

Embalagem secunddria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, nimero de lote,
data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SIF.

3.21. LINGUICA SUINA FINA TEMPERADA (CONGELADA) (Item: 23)

Produto obtido da carne de porco, adicionada de temperos e condimentos. Deve ter coloragdo
natural, indo do rosado ao avermelhado. Congelada com temperatura de -122C.

Aspectos sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n® 22 de 24 de novembro de 2005
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primdria: deve ser embalado em saco pldstico transparente e atdxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no Ministério
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspe¢do do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamente lacrado.
A embalagem deveré conter externamente os dados de identifica¢do, procedéncia, nimero de lote,
data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIE ou SIF.

4. JUSTIFICATIVA DA CONTRATACAO

A utilizacdo de carnes bovinas, suinas, aves e peixes nas unidades é continuo, uma vez que
o produto é essencial e necessario para compor as preparagoes diarias de lanches e por¢des
comercializadas na lanchonete, e para compor as refeicoes (desjejum e jantar) oferecidas aos
héspedes de hospedagem. Dessa forma justifica-se a aquisicdo para o periodo de 12 (doze) meses.

O Pregdo Eletronico com Registro de Preco permite uma ampla concorréncia entre os
fornecedores, tendendo a gerar pregos mais competitivos, resultando em economia de recursos.

O Registro de Preco permite a contratacdao de quantidades conforme a necessidade da
administracdo ao longo do periodo estipulado, neste caso, de 12 meses. Isso proporciona
flexibilidade para a gestdo, que pode adquirir os produtos conforme a demanda, sem a necessidade
de realizar novas licitagdes.

Portanto, diante da necessidade de contratacdo de Registro de Pregos para Aquisicdo de
carnes bovina, suinas, aves e peixes por um periodo de 12 meses, a modalidade de Pregdo
Eletrénico com Registro de Preco se apresenta como a opgdo mais adequada, garantindo eficiéncia,
economia e transparéncia na contratacdo do objeto em tela que é essencial para as atividades da

‘ sescgo.com.br © @sescgo
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5. CRITERIOS DE ACEITABILIDADE DAS PROPOSTAS

5.1. O processo de selegdo serd realizado em lotes, conforme tabela constante na clausula 2.1
deste Termo de Referéncia, devendo o interessado oferecer proposta para todos os itens que o
compoem.

5.2. O critério de julgamento adotado sera o de menor prego lote, observadas as exigéncias
contidas neste Termo de Referéncia quanto as especificagtes do objeto.

5.3. Cada produto do lote devera estar discriminado em itens separados nas propostas de pregos,
de modo a permitir a identificagdo do seu preco individual na composicdo do prego global.

5.4. A proposta comercial deve especificar o objeto com as caracteristicas, quantidades, valores
e devera ser redigida com clareza em lingua portuguesa, salvo quanto as expressdes técnicas de
uso corrente, sem alternativas, observados os prazos, condicbes e especificactes estabelecidas
neste Termo de Referéncia.

5.5. No(s) prego(s) cotado(s) pelo interessado considerar-se-do incluidos todos os custos diretos e
indiretos, necessarios a completa e perfeita realizagdo do objeto, tais como: despesas com mio de
obra, administracdo, leis sociais, encargos de natureza trabalhista, previdenciario, alimentacio,
hospedagem, transporte de material e de pessoal, equipamentos e materiais, instalacdo, frete,
seguros, embalagens, treinamentos, manuais, garantias (quando aplicavel), qualquer despesa
acessoria e/ou necessaria ndo especificada neste Termo de Referéncia, os tributos (impostos, taxas,
emolumentos), inclusive o diferencial do ICMS de origem, nos casos de fornecimento de materiais
oriundos de outro Estado que ndo de Goids, contribuiges fiscais e parafiscais, assim como o lucro,
razdo pela qual ndo serdo considerados pleitos de acréscimos apods a abertura da proposta.

5.6. As propostas comerciais deverdo especificar claramente o prazo de sua validade, ndo podendo
serinferior a 90 (noventa) dias corridos, contados da data de apresentagdo, sendo considerado este
prazona falta de especificagdo de outro na proposta.

5.7. As propostas deverdo ser, obrigatoriamente, apresentadas com no maximo 02 (duas) casas
decimais, devendo a ofertante valer-se da regra do arredondamento, sob pena de desclassificagao.

6. EXIGENCIAS DE QUALIFICACAO TECNICA

6.1. Apresentar para fins de qualificagdo técnica no minimo 01 (um) atestado/declaragdo,
fornecido por pessoa juridico de direito publico ou privado, comprovando que o licitante ja
forneceu ou esta fornecendo bens de natureza compativel com ofs) objeto(s) do(s) lote(s)
arrematados, em quantidade que represente no minimo 30% (trinta por cento) do previsto no(s)
mesmo(s).

6.2. Sera permitido o somatoério de atestados para efeito da comprovacao do item (a) dentre os
atestados pelo menos 1 (um) deles devera comprovar o fornecimento do quantitativo que
represente no minimo 15% (quinze por cento) do previsto no(s) lote(s) arrematado(s).

6.3. Juntamente com a documentacdo de habilitagdo devera constar Alvara de Vigilancia Sanitaria,
ou Certiddo de Situacdo Cadastral Regular emitida pela AGRODEFESA, ou documento que comprove
situagdo regular com drgdo de Fiscalizagdo Sanitéria.
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7. DOS PRAZOS E CONDICOES DE ENTREGA

7.1. A Ata de Registro de Preco ou instrumento equivalente, tera vigéncia de 12 (doze) meses,
contados da data da sua assinatura, podendo ser prorrogado por interesse das partes ateé o limite
previsto no artigo 45 § 22 da Resolugdo de n. 1593/2024 SESC e Resolugdo n.2 1.270/2024 SENAC,
desde que haja autorizacdo formal da autoridade competente e observados os seguintes requisitos:
7.1.1. O objeto tenha sido prestado regularmente;

7.1.2. ACONTRATANTE mantenha interesse na execuc¢do do objeto;
7.1.3. A CONTRATADA manifeste expressamente interesse na prorrogagao;

7.1.4. Os precos contratados permanecam compativeis com a pratica de mercado;

7.1.5. A CONTRATADA mantenha as condicdes de qualificagdo e ndo esteja cumprindo
penalidadeque o impeca de formalizar e prorrogar contratos com o SESC e SENAC Goias.

7.1.6. Exista dotacdo orgamentaria;

7.1.7. Exista previsdo no contrato acerca da prorrogacao.

7.2. As entregas serdo realizadas de forma parcelada, sendo 01 (uma) vez por semana.

7.3. Todos os produtos deverdo ser entregues de acordo com o estabelecido nas especificacbes
técnicas detalhadas, acondicionados em embalagens integras, conforme especificado em cada
item, em perfeitas condigdes de consumo, na temperatura adequada a sua perfeita conserva¢ao,
com validade de no minimo 03 (trés) meses para os produtos congelados e 03 (trés) dias para os
produtos resfriados, sendo que na entrega do produto, a data de fabricagdo maxima devera ser
de 15 (quinze) dias para os produtos congelados e 03 (trés) dias para os produtos resfriados.

7.4. Temperatura de recebimento: ndo devera ser superior a-12°C (menos doze graus Celsius) para
carnes bovinas, suinas e aves congeladas, para pescados nao devera ser superior a -18°C (menos
dezoito graus Celsius), e entre 4 a 7°C (quatro a sete graus Celsius) para produtos resfriados. Sera
monitorado no momento do recebimento.

7.5. Os produtos deve atender a legislagdo vigente em relacdo as boas praticas de fabricagao —
resolugdes: RDC n° 216 de 15/09/2004 e RDC n° 778 de 01/03/2023 ANVISA
http://portal.anvisa.gov.br/alimentos.

7.6. Os veiculos utilizados para o transporte dos produtos deverdo possuir certificado de vistoria,
quepoders ser solicitado no ato da entrega, atender as disposi¢des municipais e/ou estaduais
sobre a matéria, ser refrigerado e manter perfeitas condi¢des de higiene. As temperaturas dos
produtos serdomonitoradas no momento do recebimento.

7.7. As entregas deverdo ser feitas por pessoal devidamente uniformizado, com jaleco e
protetor de cabelos (boné ou touca capilar), portando cracha de identificagdo da empresa.

7.8. Produtos em desacordo com o solicitado ou com problemas serdo devolvidos a contratada
e deverdo ser repostos, na mesma quantidade, sem onus adicional em até 01 (um) dia corrido
apos a notificagdo de desacordo.

7.9. 0O fornecedor se compromete a substituir ou repor o produto quando:

a) Houver na entrega embalagens danificadas, defeituosas ou inadequadas que exponham o
produtoas contaminagdes e/ou deterioragdo;

b) O produto ndo atender as legislages sanitarias em vigor, bem como outros referentes ao
produtoem questao;

c) Houver na entrega produtos deteriorados ou impréprios para o consumo;

d) O produto ndo apresentar condi¢des adequadas quanto ao odor, cor e aspecto dentro do prazo
devalidade.
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7.10. Enquanto ndo ocorrer asubstituigdo ou troca do objeto, a empresa seré considerada em atraso
e, em consequéncia, sujeita as penalidades previstas em contrato.

7.11. N&do serd aceito, sob quaisquer pretextos, produto que esteja em descordo com as
especificagdes técnicas, podendo o contratante aplicar os sansGes cabiveis

7.12. A contratada se obriga a fornecer os produtos dentro dos padrdes admitidos pelo Ministério
daSatide — ANVISA e de acordo com as demais especificagbes e condigbes descritas neste Termo de
Referéncia.

7.13. A contratada deverd efetuar a entrega no prazo maximo de 05 (cinco) dias corridos apés a
solicitagdo da contratante sob pena da aplicacdo das sancdes cabiveis.

7.14. Fica entendido que as quantidades estimadas sdo um mero referencial para formulagdo da
proposta, e poderdo variar de acordo com as necessidades, inexistindo obrigatoriedade de
aquisicao.

7.15. Asentregas deverdo ser realizadas de forma parcelada, de acordo com o tépico 2.1. QUADRO
DESCRITIVO.

8. LOCAL DE ENTREGA E FATURAMENTO

8.1. SESC ANAPOLIS (CNPJ: 03.671.444/0006-51) (Lotes: 1 ao 4)

Razao Social: Servico Social do Comércio — SESC

Endereco: Av. Santos Dumont esquina com Zeca Louza, s/n?, Bairro Jundiai, Anadpolis/GO. CEP:
75.110-180 - Telefone: (62) 3902-6900 / (62) 3902-6901

8.2. SESC PIRENOPOLIS (CNPJ: 03.671.444/0010-38) (Lotes: 5 ao 7)

Razdo Social: Servigo Social do Comércio — SESC

Enderego: Rua dos Pireneus, n® 45, Centro, Pirenépolis/GO. CEP: 72.980-000
Telefone: (62) 3902-1308

9. CONDICOES DE PAGAMENTO

9.1. Os pagamentos serdo efetuados obedecendo aos seguintes critérios:

Descrigao Periodicidade Condicbes de Pagamento
Aquisicao de Carnes Bovinas, Suinas, Parcela Mediante a entrega do objeto e
Aves e Peixes Mensal apresentagdo da NF

9.2. Os pagamentos estardo condicionados aos resultados apresentados pela CONTRATADA

a perfeitaexecugdo do objeto, que deverdo estar em conformidades com as condigdes,

prazos e especificagbes constantes deste Termo de Referéncia, apurados e atestados pelo

fiscal formalmente designado.

9.2.1. O pagamento sera efetuado no prazo de 15 (quinze) dias subsequentes a entrega da

Nota Fiscal.

9.3. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da documentagdo

que constano edital, nada obstando que a propria entidade constate a regularidade da
Contratada porintermédiode consulta on-line aos sitios eletrénicos oficiais pertinentes.

9.4. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura ou circunstdncia que impega a liquidagdo
da despesa o pagamento ficara sobrestado até que a Contratada providencie as medidas

Q sescgo.com.br @sescgo
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saneadoras. Nesta hipGtese, o prazo para pagamento iniciar-se-3 ap6és a comprovagdo da
regularizacdo da situagdo, ndo acarretando qualquer énus para a CONTRATANTE;

9.5. Sera efetuada a retengdo ou glosa no pagamento proporcional a irregularidade verificada, sem
prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

9.5.1. ndo entregou as quantidades contratadas de acordo com as exigéncias contidas neste Termo
de Referéncia;

9.5.2. ndo produziu os resultados acordados;

9.5.3. deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade minima
exigida;

9.5.4. deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execuc¢do do servico, ou
utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

9.6. Constatando-se a situacdo de irregularidade na documentagdo fiscal da contratada sera
providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 30 (trinta) dias, regularize sua
situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por
igual periodo, a critério da Contratante.

9.7. A ndo regularizacdo das condicdes de qualificacdo no prazo estipulado ensejara a aplicacdo de
penalidades e, conforme o caso, a rescisdo contratual, apds regular processo administrativo no qual
sejam assegurados o contraditério e a ampla defesa, cabendo ao SESCo pagamento pelo objeto
regularmente executado.

9.8. O pagamento sera efetuado através de Crédito em Conta ou Boleto Bancario, observando os
prazos e condi¢des estipulados neste Termo de Referéncia;

9.8.1. No caso de pagamento através de crédito em conta, a conta indicada deve ser de titularidade
da CONTRATADA e sera incluida no cadastro de fornecedores, ndo sendo efetuado o pagamento
através de crédito em conta de terceiros;

9.9. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha concorrido
de alguma forma para tanto, o valor devido devera ser acrescido de atualizagdo financeira e sua
apuracdo se fara desde a data de seu vencimento até a data do efetivo pagamento, em que 0s juros
de mora serdo calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano,
mediante aplicagdo das seguintes férmulas:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Nimero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.

| = Indice de compensacdo financeira = 0,00016438, assim apurado:

I =(TX)

1= (6/100) / 365

1=0,00016438

TX (percentual de Taxa Anual) = 6%

10. OBRIGAGOES DA ENTIDADE CONTRATANTE

10.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagoes assumidas pela CONTRATADA, de acordo com
as clausulas contratuais e os termos de sua proposta.

10.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo da execucdo do objeto por colaborador
especialmente designado, anotando em registro préprio as falhas detectadas, indicando dia, més e
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ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

10.3. Notificar a CONTRATADA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicoes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execugdo do objeto, fixando prazo para a sua corregdo,

certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas.

10.4. Pagar a CONTRATADA o valor resultante do fornecimento, no prazo e condigdes
estabelecidas neste Termo de Referéncia.

10.5. A confirmagdo do recebimento ocorrerd apés a conferencia do mesmo e das demais
condigdesestabelecidas.

10.6. Efetuar as retengdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da contratada.

10.7. Fornecer por escrito as informacbes necessarias para o desenvolvimento do objeto do
contrato.

10.8. Realizar avaliagGes periddicas da qualidade do fornecimento, apds seu recebimento.

10.9. Cientificar o o¢rgdo competente para adoc¢do das medidas cabiveis quando do
descumprimentodas obrigagtes pela CONTRATADA.

10.10.Arquivar, entre outros documentos, projetos, especificagbes técnicas, orcamentos, termos
de recebimento, contratos e aditamentos, relatérios de inspecdes técnicas apés o recebimento do
servicoe notificagdes expedidas.

10.11.A autoridade competente designara representantes para as fun¢bes de gestor e fiscal de
contratos.

10.12.Receber o objeto da contratacdo, atestando sua conformidade com a proposta aceita e
condigcBes descritas neste Termo de Referéncia;

10.13.Aplicar a CONTRATADA as san¢bes administrativas regulamentares e contratuais cabiveis.
10.14.Proporcionar as facilidades que considerar indispensaveis a boa execugdo das obrigagdes
contratuais, inclusive permitindo o acesso, se necessdrio, de empregados, prepostos ou
representantes da CONTRATADA nas suas dependéncias;

10.15.Fiscalizar o exato cumprimento das condi¢Ges estabelecidas neste documento, a fiscalizagdo
eo acompanhamento da execugdo do contrato por parte do contratante ndo excluem nem reduz a
responsabilidade da contratada em relagdo ao mesmo.

11. OBRIGACOES DA CONTRATADA

11.1. A contratada cumprira fielmente com as obrigacdes assumidas por meio deste documento,
podendo a contratante aplicar as penalidades previstas.

11.2. A contratada se obriga a fornecer os produtos dentro dos padrdes admitidos pelo Ministério
da Saude — ANVISA e de acordo com as demais especificagdes e condi¢des descritas neste Termo
de Referéncia.

11.3. Entregar os objetos no prazo especificado, ficando por conta da contratada qualquer prejuizo
causado aos produtos em decorréncia do transporte.

11.4. Executar o objeto conforme especificagdes do Termo de Referéncia e de sua proposta, com
a alocacdo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das cldusulas contratuais, além
de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, na qualidade e quantidade minimas
especificadas noTermo de Referéncia e em sua proposta.

11.5. Reparar, corrigir, remover ou substituir, s suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os fornecimentos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos
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ou incorregdes resultantes da execugdo ou dos materiais empregados.

11.6. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como por
todo e qualquer dano causado 8 CONTRATANTE, devendo ressarcir imediatamente ao SESC em sua
integralidade, ficando a CONTRATANTE autorizada a descontar da garantia, caso exigida no
chamamento ptblico, ou dos pagamentos devidos 8 CONTRATADA, o valor correspondente aos
danossofridos.

11.7. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinagdes em vigor.

11.8. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos
desua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais
comoos valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o
previstoinicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da
licitagdo.

11.9. Executar o objeto dentro dos pardmetros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os
materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a

observancia as recomendacdes aceitas pela boa técnica, normas e legislacdo.

11.10.Indicar formalmente preposto apto a representd-la junto a CONTRATANTE, que devera
responder pela fiel execugdo do contrato.

11.11.Cabe a contratada consultar com antecedéncia os seus fornecedores quanto aos prazos de
entrega do produto, ndo cabendo, portanto, a justificativa de atraso do fornecimento devido ao
ndo cumprimento da entrega por parte do fornecedor.

11.12.Cabe a contratada o cumprimento dos prazos de entrega, nas datas, condi¢des e local definido,
nas quantidades contratadas.

11.13.Em nenhuma hipétese a contratada poderd alegar desconhecimento, incompreensao,
duvidasou esquecimento de qualquer detalhe especificado neste documento.

12. DA SUBCONTRATAGCAO

12.1. A contratada ndo podera transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo
parcialmente, as obrigagdes assumidas, nem subcontratar qualquer das prestacdes a que esta
obrigada.

13. DO REAJUSTE

13.1. Os precos sdo fixos e irreajustaveis no prazo de 12 (doze) meses contados da data limite para
a apresentacdo das propostas.

13.2. Dentro do prazo de vigéncia da ata os precos contratados poderdo sofrer reajuste apos o
interregno de 12 (doze) meses contados da data limite para apresentagdo da proposta, aplicando-
se o indice IPCA exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da
anualidade.

13.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de 12 (doze) meses sera
contado a partir dos efeitos financeiros do dltimo reajuste.

13.4. Nas afericdes finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.
13.5. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo
possa mais ser utilizado, sera adotado, em substitui¢do, o que vier a ser determinado pela legislagdo
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entdo em vigor.
13.6. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial,para reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

13.7. Conforme previsto no art. 43, do Regulamento, o reajuste previsto em contrato sera
formalizadopor apostilamento, sendo possivel a negociagdo entre as partes quanto ao percentual
a ser aplicado, mediante expressa concordancia da contratada com a respectiva carta de anuéncia.

14. DAS PENALIDADES

14.1. Em caso de inadimplemento total, parcial, sem motivo de forca maior, na execucdo do objeto
deste Contrato, a CONTRATADA estara sujeita, no que couber, e garantida a prévia defesa, as
seguintes penalidades:

14.1.1. Por atraso injustificado:

a) Adverténcia,

b) Multa; e

c) Suspensdo temporaria de participar em licitagcdo e impedimento de contratar com o Sesc e Senac
Goias, por um prazo de até 03 (trés) anos.

14.1.2. Por inexecugdo total ou parcial do objeto deste Contrato:

a) Adverténcia;

b) Multa; e

c) Suspensdo temporaria de participar em licitacdo e impedimento de contratar com o Sesc e Senac
Goids, por um prazo de até 03 (trés) anos.

14.2. Para fins de dosimetria da penalidade, serdo aplicados os seguintes parametros:

14.2.1. FALTAS LEVES: na hipotese de inadimplemento parcial de obrigagdes de pequena monta,
assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos relevantes aos servigos da contratante e a
despeito das quais a regular prestagdo dos servigos ndo reste inviabilizada;

14.2.2. FALTAS MEDIAS: caracterizadas pela inexecu¢do parcial do contrato que, embora ndo
inviabilizem a execugdo do objeto, acarretam prejuizos a contratante.

14.2.3. FALTAS GRAVES: caracterizadas pela inexecugdo parcial ou total de obrigacdes que
acarretem prejuizos aos servicos da contratante, inviabilizando total ou parcialmente a execugao
do contrato, notadamente em decorréncia de conduta culposa da CONTRATADA,;

14.2.4. FALTAS GRAVISSIMAS: caracterizadas por inexecucdo parcial ou total de obrigacdes que
acarretem prejuizos relevantes aos servigos da contratante, podendo levar, inclusive, a interrupgao
de servicos essenciais, causar dano ao patriménio da CONTRATANTE ou de terceiros, lesdo corporal,
ou mesmo gerar dano reputacional a imagem da contratante, inviabilizando a execucdo do
contrato, em decorréncia de conduta culposa ou dolosa da CONTRATADA.

14.3. De acordo com os conceitos apresentados nos itens 14.2.1 a 14.2.4, sera utilizada a seguinte
escala:

LEVE

MEDIA
GRAVE
GRAVISSIMA

BlW N =

14.4. A dosimetria da penalidade sera realizada conforme pontuagdo obtida pela empresa em
virtude do nimero de ocorréncias identificadas durante a fiscalizagdo contratual, considerando-se
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as obrigagdes previstas no item 11 deste documento e a tabela abaixo:

1. Atraso na entrega do objeto desta contratagdo 2
2. N&o conformidade com o estabelecido neste documento. 2
3. Inexecugdo contratual que gere descontinuidade dos servicos 4

14.5. O percentual de multa compensatdria sera aplicado de acordo com a tabela abaixo,
respeitado o méaximo de 30% (trinta por cento) sobre o valor global do contrato:

3% (trés por cento)
5% (cinco por cento)
10% (dez por cento)

15% (quinze por cento)

ABlwin] -l

14.6. As multas estabelecidas nesta cldusula sdo independentes e terdo aplicagdo cumulativa e
consecutivamente, de acordo com as normas que regeram a contratagdo, mas somente serdo
definitivas depois de exaurido o processo administrativo.

14.7. Quando se tratar de inexecucdo parcial, o valor da multa sera proporcional a parcela que
deixou de ser entregue.

14.8. Em caso de reincidéncia por atraso injustificado podera a empresa ser penalizada com sangdo
mais grave.

14.9. A suspensédo do direito de licitar e contratar serd aplicada quando:

a) a CONTRATADA agiu com fraude, conluio ou mé-fé ou incorreu nas hipéteses previstas no art.
41, da Resolugdo SESC n2. 1593/2024 e Resolugdo SENAC n2 1270/2024.

b) a inexecugdo contratual acarretou dano reputacional a contratante;

c) a inexecugdo contratual acarretou a paralisagdo de servigos essenciais;

d) houve reincidéncia na inexecugdo contratual, mesmo apds reiteradas notificages enviadas pelo
fiscal de contrato, sem que a empresa tenha envidado esforgos para regularizar as falhas; ou

e) demais casos apurados em processo administrativo.

14.10. O prazo da suspensdo do direito de licitar e contratar serd definido em processo
administrativo, a partir dos seguintes parametros:

14,10.1. 06 (seis) anos, para a hipotese prevista no item 14.9, “a";

14.10.2. 03 (trés) anos, para a situagdo descrita no item 14.9, “b", “c” e “d”;

14.10.3. 01 (um) ano, para os demais casos, sempre que ndo houver justificativa para o
agravamento da penalidade.

14.11. Caso a inexecucdo contratual se enquadre em mais de uma hipdtese prevista na clausula
14.9, devera ser aplicado o maior prazo, de acordo com os pardmetros definidos na cldusula 14.10,
salvo se as situagdes atenuantes justificarem prazo menor.

14.12. Na aplicagdo das san¢des serdo considerados:

a) a natureza e a gravidade da infragao cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

c) as circunstdncias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para a contratante;

e) a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, se a fato se enquadrar na
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cldusula 14.9 “a”.
14.13. 56 serdo considerados motivos de forca maior, para fins de isengdo das penalidades previstas
neste instrumento, todo fato ou circunstancias imprevisiveis, impossiveis de serem evitadas, que

impegam real e diretamente o cumprimento das obrigacdes contratuais, como definido no Cédigo
Civil Brasileiro.

14.14. Fica facultada a defesa prévia da CONTRATADA, em qualquer caso de aplicagdo de
penalidade, no prazo de 05 (cinco) dias uteis, contados da intimagdo do ato.

14.15. Em caso de aplicagdo da penalidade de multa, quando transcorridos os prazos estabelecidos
para defesa e para pagamento, a CONTRATANTE reserva-se o direito de reter e/ou descontar o valor
da penalidade dos créditos que a CONTRATADA eventualmente tenha a seu favor, sem prejuizo da
proposicao de medidas judiciais e ou extrajudiciais cabiveis.

14.16. Na hipdtese de recusa injustificada em assinar o Contrato ou retirar o instrumento
equivalente no prazo de 03 (trés) dias uteis, a contar da data da convocagdo, a empresa estara sujeita
a multa de 10% (dez por cento) sobre o valor registrado no Contrato ou instrumento equivalente,
podendo culminar com a suspensdo temporaria de participar em licitagdo e impedimento de
contratar com o Sesc e Senac Goids, por um prazo de até 3 (trés) anos, a depender dos prejuizos
acarretados.

14.17. Na hipotese prevista no item 14.16, a contratante poderd convocar o cadastro de reserva,
respeitada a ordem de classificagdo.

14.18. O prazo de convocagdo para assinatura do Contrato, podera ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, quando solicitado pela empresa, durante o seu transcurso, desde que ocorra motivo
justificado e aceito pela contratante.

15. DA CONFORMIDADE A LEI GERAL DE PROTEGCAO DE DADOS

15.1. As partes obrigam-se a atuar em conformidade com a legisla¢do vigente sobre Prote¢do de
Dados Pessoais e as determinacBes de orgdos reguladores/fiscalizadores sobre a matéria, em
especial a Lei n? 13.709/2018 — Lei Geral de Protecdo de Dados Pessoais (LGPD).

15.2. A CONTRATADA concorda com o tratamento, pela ENTIDADE, dos seus dados pessoais
fornecidosem decorréncia da Ata de Registro de Preco ou documento equivalente, autorizando a
ENTIDADE a coletar, tratar, conservar e usar tais dadospara os fins necessarios deste processo, bem
como a transferéncia dos dados pessoais as empresas doSISTEMA FECOMERCO, a fim de viabilizar
as atividades da ENTIDADE e permitir o cumprimento da Ata de Registro de Preco ou documento
equivalente, obrigacOes legais e contratuais ou de cunho regulatério;

15.3. Fica estipulado que as Partes deverdo se adequar em caso de alteragdo dos textos legais
indicados na clausula acima ou de qualquer outro que afete a estrutura do escopo da Ata de
Registro de Preco ou documento equivalente ou a execugdo das atividades ligadas a Ata de Registro
de Preco ou documento equivalente;

15.4. As partes devem dar ciéncia aos seus diretores, acionistas/quotista/socios, conselheiros,
administradores, prepostos, empregados, clientes, fornecedores, parceiros ou qualquer outra
pessoa fisica ou juridica que se vincule a execucdo da Ata de Registro de Pre¢o ou documento
equivalente sobre as legislagdes vigentes sobre Prote¢do de Dados Pessoais e garantir que possui
todos os consentimentos e avisos necessarios para permitir otratamento de dados pessoais dos
respectivos titulares envolvidos na execugdo do objeto.

15.5. As partes, neste ato, garantem reciprocamente que todos os dados pessoais coletados,
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produzidos, receptados, classificados, utilizados, acessados, reproduzidos, transmitidos,
distribuidos, processados, arquivados, armazenados, eliminados, avaliados ou controlados pela
informagdo, modificados, comunicados, transferidos, difundidos ou extraidos em razdo do
instrumento contratualserdo tratados em conformidade com as legislagdes vigentes aplicaveis, sob
pena de indenizar a parteque ndo deu causa pelos prejuizos que este venha a incorrer em razao de
eventuais demandas judiciaisou administrativas, sejam prejuizos moral, material ou perdas e danos
ocasionados a parte, seus empregados, clientes ou fornecedores e parceiros;

15.6. A CONTRATADA se obriga a realizar a corre¢do, eliminagdo, anonimizagdo ou bloqueio de
dadosquando notificado (a) pela ENTIDADE, nos casos de requisi¢ao do titular de dados pessoais a
ENTIDADE.

15.7. A CONTRATADA devera manter registro das operacdes de tratamento de dados pessoais que
realizar, bem como deverd adotar as melhores préaticas e implementar medidas técnicas e
organizativas necessdrias para proteger os dados contra situagdes acidentais ou ilicitas, de

destruicdo, perda, alteracdo, comunicagdo, difusdo, acesso ndo autorizado, ou qualquer outra
forma de tratamento inadequado ou ilicito, além de garantir a seguranga no ambito do tratamento
de dados pessoais.

15.8. A CONTRATADA devera notificar a ENTIDADE imediatamente por meio de e-mail de sua
respectiva DPO dpo@sesc.com.br ou dpo@go.senac.br, nos termos do artigo 62 -item VllI, e, artigo
41, §2° - item |, da Lei n? 13.709/2018, em caso de reclamagdes e solicitagdes que venha a receber
do titular de dados pessoais, bem como notificagdes, citagdes ou intimagdes judiciais ou
administrativas em relacdo a conformidade com a prote¢ado de dados identificados em razdo da Ata

de Registro de Preco ou documento equivalente.

15.9. A CONTRATADA devera notificar a ENTIDADE por meio do e-mail de sua respectiva DPO
dpo@sesc.com.br ou dpo@go.senac.br, em 24 (vinte e quatro) horas, em virtude de: (I) qualquer
ndo cumprimento (ainda que suspeito) das disposigoes legais relativas a protecdo de dados
pessoais; (ll) qualquer descumprimento das obrigacdes contratuais relativas ao processamento e
tratamento dos dados pessoais; e (I1) qualquer violagdo de seguranca no dmbito das suas atividades
relacionada a execugdodo da Ata de Registro de Prego ou documento equivalente.

15.10.A CONTRATADA compromete-se a auxiliar, na medida do razodvel, no cumprimento de
obrigagdes judiciais ou administrativas, de acordo com a Lei de Protecdo de Dados Pessoais
aplicavel,fornecendo as informagdes disponiveis e agdes necessarias para documentar e eliminar a
causa e os riscos impostos por quaisquer violagdes de seguranga com relagdo aos dados pessoais
utilizados na execucdo do objeto da Ata de Registro de Preco ou documento equivalente.

15.11.A ENTIDADE tera o direito de acompanhar, monitorar, auditar e fiscalizar a conformidade da
CONTRATADA com a Protegdo de Dados Pessoais, sem que implique em qualquer diminuicdo da
responsabilidade dessa.

15.12.A Ata de Registro de Preco ou documento equivalente ndo transfere a propriedade de
quaisquer dados do CONTRATANTE ou dos seus empregados, clientes, fornecedores e parceiros
para a PARTICIPANTE/CONTRATADA.

15.13.A CONTRATADA se obriga a ndo utilizar, compartilhar ou comercializar quaisquer dados
pessoais, inclusive os que se originarem e/ou forem criados a partir do tratamento de dados
pessoaisque tenha acesso em razdo da Ata de Registro de Preco ou documento equivalente.
15.14. Cada parte obriga-se a manter o mais absoluto dever de sigilo e confidencialidade
relativamentea toda e quaisquer informagdes e dados pessoais tratados a que ela ou quaisquer de
seus diretores, empregados e/ou prepostos venham a ter acesso, conhecimento ou que venha a
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lhe ser confiado emrazdo da celebracdo e execugdo da Ata de Registro de Prego ou documento
equivalente.

15.15. A CONTRATADA se compromete a devolver e/ou eliminar todos os dados que vier a ter
acessoem todos os casos em que (I) a ENTIDADE solicitar; (Il) por rescisdo contratual; (1ll) com o
término de vigéncia da Ata de Registro de Preco ou documento equivalente, salvo se ainda houver
obrigacBes decorrentes deste.

15.16. Eventual descumprimento de quaisquer deveres ou obrigacdes legais, contratuais, judiciais
ou administrativos por uma das partes contratantes ndo gera responsabilidade solidaria ou
subsididria daoutra parte, ficando somente a parte responsavel, nos termos da lei, sujeita as
sangées legais e contratuais pertinentes.

15.17. Fica assegurado a ENTIDADE, nos termos da lei, o direito de regresso em face da
CONTRATADAdiante de eventuais danos causados por esta em decorréncia do descumprimento das
obrigacdes aquiassumidas em relagdo a Protegdo de Dados.
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