ANEXO1

TERMO DE REFERENCIA

REGISTRO DE PRECO PARA FORNECIMENTO DE SALGADOS, PELO PERIODO DE 12 (DOZE)
MESES.

DADOS DO SOLICITANTE:

Nome: Pedro Henrique Pinheiro Gontijo

Lotado: Gerente de Programacdo e Controle

Departamento: Geréncia de Programac¢do e Controle de Recursos

DADOS DA ENTIDADE COMPRADORA:

Entidade: Servigo Social do Comércio - SESC

Unidade: Sesc Campinas, Sesc Cidadania, Sesc Faigalville e Sesc Jatai.
Critério de julgamento: Menor Prego por lote.

Formato: Eletronico.

1. DO OBJETO
1.1. Registro de prego para fornecimento de salgados para as unidades do Sesc Goias pelo
periodo de 12 (doze) meses.

2. ESPECIFICAGOES DO OBJETO

\ LC i
~ i PERIODICIDADE DE

ITEM DESCRICAO UND| QTD ENTREGA
1 AMERICANO DE PRESUNTO E QUEUO - SALGADO UND | 500 UMA VEZ NA

.| ASSADO RESFRIADO SEMANA
2 AMERICANO DE SALSICHA - SALGADO ASSADO UND | 300 UMA VEZ NA

RESFRIADO SEMANA
3 COXINHA DE FRANGO COM REQUEIJAO UND | 300 UMA VEZ NA

CREMOSO - SALGADO CONGELADO SEMANA
4 ENROLADINHO DE QUEIO - SALGADO ASSADO UND | 150 UMA VEZ NA

RESFRIADO SEMANA
ESFIRRA DE CARNE - SALGADO ASSADO UMA VEZ NA

> RESFRIADO - UND | 300 SEMANA
ESFIRRA DE FRANGO - SALGADO ASSADO UMA VEZ NA

UN 300

6 RESFRIADO D SEMANA
7 HAMBURGUER DE CARNE - SALGADO ASSADO UND | 300 UMA VEZ NA

RESFRIADO SEMANA
UMA VEZ NA

8 | NAPOLITANO - SALGADO ASSADO RESFRIADO UND | 200 SEMANA
9 QUIBE COM QUEIO MUCARELA - PORGAO DE unD | 200 UMA VEZ NA

400 G CONGELADA ’ SEMANA
UMA VEZ NA

10 | MINI PIZZA - SALGADO ASSADO RESFRIADO UND | 250 SEMANA
TORTA DE FRANGO - SALGADO ASSADO UMA VEZ NA

UND | 250
11 RESFRIADO SEMANA
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12

EMPADA - SALGADO ASSADO RESFRIADO

UND

250

UMA VEZ NA
SEMA

.
PERIODICIDADE DE

ITEM DESCRICAO UNID| QTD ENTREGA
13 | ASShDO PRONTO PARA CONSUMD. | UND |12.000|  DIARIAMENTE
14 SQAOE,\T;%APN fRAD\ECgI\“LSSLCJg -SALGADO ASSADO | ;npy 112,000  DIARIAMENTE

- ARA
15 EI\OA,:QSQOSALGADO A_\SSADO PRONTOP UND |12.000| DIARIAMENTE
16 | 1sSADO PRONTO PARA CONSUMO | UND [12:000|  DIARIAMENTE
17 ﬁa’gﬁiﬁ";ﬁﬂf gjﬁ;‘jﬁ,‘@“’* -SALGADO ASSADO | ;N 112.000|  DIARIAMENTE
18 ﬁiﬂii% zi SQAIE\IE -SALGADO ASSADO PRONTO | (T 1™
19 ﬁf{gm ﬁ:RAAC%GN%E,iAAéGADO ASSADO UND | 8.400 | DIARIAMENTE
20 E:gﬂNBT%RSXJ;E Ejﬁs’*jﬂg' SALGADO éSSADO UND |24.000| DIARIAMENTE
’1 CMoll:] |s r;lfﬂzg - SALGADO ASSADO PRONTO PARA | T~ T
- ggngm)m - SALGADO ASSADO PRONTO PARA | | T 1™
43 | TORTA DE FRANGO - SALGADO ASSADO PRONTO | T 1™ -

ITEM

PARA CONSUMO

DESCRICAO

UNID

QTD

PERIODICIDADE DE

ENTREGA
AMERICANO DE PRESUNTO E QUENO - SALGADO UMA VEZ NA

24 ASSADO RESFRIADO UND110.800 SEMANA
AMERICANO DE SALSICHA - SALGADO ASSADO UMA VEZ NA

25 RESFRIADO UND | 4.800 SEMANA
26 | COXINHA DE FRANGO - SALGADO CONGELADO UND | 3.600 UMA VEZ NA

SEMANA
27 COXINHA DE FRANGO COM REQUEIJAO UND | 3.600 UMA VEZ NA

CREMOSO - SALGADO CONGELADO SEMANA
UMA VEZ NA

28 | EMPADA - SALGADO ASSADO RESFRIADO UND | 3.600 SEMANA
ENROLADINHO DE QUENO - SALGADO ASSADO UMA VEZ NA

29 RESFRIADO UND | 2.400 SEMANA
ENROLADINHO DE SALSICHA - SALGADO ASSADO UMA VEZ NA

30 RESFRIADO UND | 2.400 SEMANA
ESFIRRA DE CARNE - SALGADO ASSADO UMA VEZ NA

31 RESFRIADO : UND | 3.600 SEMANA
ESFIRRA DE FRANGO - SALGADO ASSADO UMA VEZ NA

32 RESFRIADO UND | 3.600 SEMANA
HAMBURGUER DE CARNE - SALGADO ASSADO UMA VEZ NA

3 RESFRIADO UND | 3.600 SEMANA
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MINI PIZZA - SALGADO ASSADO PRONTO PARA UMA VEZ NA
34 CONSUMO UND | 4.200 SEMANA
' UMA VEZ NA
35 | MINI PIZZA - SALGADO ASSADO RESFRIAD .
o SFRIADO UND | 2.400 SEMANA
36 | NAPOLITANO - SALGADO ASSADO RESFRIADO UND | 3.600 UMA VEZ NA
SEMANA
UMA VEZ NA
37 UIBE COM CARNE - SALGADO CONGELAD .
Q CONG o UND | 2.400 SEMANA
QUIBE COM REQUEIJAO CREMOSO - SALGADO UMA VEZ NA
38 CONGELADO UND | 1.500 SEMANA
TORTA DE FRANGO - SALGADO ASSADO UMA VEZ NA
39 RESFRIADO UND | 2.500 SEMANA
40 |PASTELAO DE CARNE - SALGADO CONGELADO UND | 2.400 UMAVEZ NA
SEMANA
= PERiOISICIDADE DE
ITE RICAO
M DESCRICA » UNID| QTD ENTREGA
MINI EMPADA DE FRANGO - SALGADO PRE UMA VEZ NA
a1 ASSADO E CONGELADO UND | 2.000 SEMANA
MINI ENROLADINHO DE QUELJO - SALGADO PRE UMA VEZ NA
a2 ASSADO E CONGELADO UND | 2.000 SEMANA
MINI ESFIRRA DE CARNE - SALGADO PRE ASSADO UMA VEZ NA
a3 E CONGELADO UND | 2.000 SEMANA
MINI PIZZA - SALGADO ASSADO PRONTO PARA UMA VEZ NA
a4 CONSUMO UND | 500 SEMANA
45 HAMBURGUER DE CARNE - SALGADO ASSADO UND | 500 UMA VEZ NA
PRONTO PARA CONSUMO SEMANA
6 AMERICANO DE PRESUNTO E QUEIIO - SALGADO UND | 600 UMA VEZ NA
ASSADO RESFRIADO SEMANA
" AMERICANQ DE SALSICHA - SALGADO ASSADO UMA VEZ NA
47 RESFRIADO UND | 600 SEMANA
48 COXINHA DE FRANGO COM REQUENAO unp | 500 UMA VEZ NA
CREMOSO - SALGADO CONGELADO SEMANA
49 CROQUETE DE CARNE - PORCAO CONGELADA UND | 100 UMA VEZ NA
COM 20 UNIDADES SEMANA
50 CROQUETE DE FRANGO - PORCAO CONGELADA UND | 100 UMA VEZ NA
COM 20 UNIDADES SEMANA
' UMA VEZ NA
51 |EMPADA - SALGADO ASSADO RESFRIADO UND | 800 SEMANA
ESFIRRA DE CARNE - SALGADO ASSADO UMA VEZ NA
UND | 500
>2 RESFRIADO SEMANA
ESFIRRA DE FRANGO - SALGADO ASSADO UMA VEZ NA
ND | 50
53 RESFRIADO U 0 SEMANA
HAMBURGUER DE CARNE - SALGADO ASSADO UMA VEZ NA
UND | 700
54 RESFRIADO SEMANA
‘ UMA VEZ NA
55 | MINI PIZZA - SALGADO ASSADO RESFRIADO UND | 700 SEMANA
UMA VEZ NA
56 | NAPOLITANO - SALGADO ASSADO RESFRIADO UND | 200 SEMANA
PASTEL DE QUEIJO - PORGAO DE 250 G UMA VEZ NA
UND | 80
>7 CONGELADA SEMANA

kv
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QUIBE COM REQUEIJAO CREMOSO - SALGADO UMA VEZ NA

UND | 400
>8 CONGELADO SEMANA
TORTA DE FRANGO - SALGADO ASSADO UMA VEZ NA
UND | 500
59 RESFRIADO , SEMANA

21 ESPECIFICACOES TECNICAS DETALHADAS
2.1.1 AMERICANO DE PRESUNTO E QUELIO - SALGADO ASSADO RESFRIADO (ITENS 1,24 e 46)

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio fechado de
molho a base de tomate, condimentado, presunto em fatia, queijo mugarela em fatia e
orégano. Formato retangular e peso entre 120 a 130 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentac&o, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregue assado resfriado para consumo posterior. O produto ndo
deverd apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/20225 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primdria: Em filme plastico, resistente, transparente, atoxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secunddria: Caixa plastica ou de papelao reforgado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada.

2.1.2 AMERICANO DE SALSICHA - SALGADO ASSADO RESFRIADO (ITENS 2,25 e 47)

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio fechado de
molho a base de tomate, condimentado, salsicha fatiada cozida, queijo mugarela em fatia e
orégano. Formato retangular e peso entre 120 a 130 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacdo, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregue assado resfriado para consumo posterior. O produto ndo
devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atoxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo reforgado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada.

2.1.3 COXINHA DE FRANGO COM REQUEIJAO CREMOSO - SALGADO CONGELADO (ITENS 3,27
e 48)

Salgado preparado com massa cozida a base de farinha de trigo, leite e ovos, caldo de galinha
e condimentos; recheio fechado de frango cozido desfiado, requeijdo cremoso, molho a base
de tomate, condimentado, podendo conter milho e azeitona picada; envolta em ovos batidos,
polvilhada com farinha de rosca, frito e posteriormente congelado. Formato tipo “gota” e peso
entre 140 a 150 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa apropriadamente frita proporcionando crocancia ao produto, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue congelado para consumo posterior. O produto
ndo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
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Embalagem prlmarla Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atéxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secundéria: Caixa plastica ou de papeldo reforcado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada.

2.1.4 ESFIRRA DE CARNE - SALGADO ASSADO RESFRIADO (ITENS 5,31 e 52)

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio fechado de
carne moida de primeira qualidade, cozida,'molho a base de tomate condimentado: Formato
triangular e peso entre 120 a 130g. :
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentagao, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregue assado resfriado para consumo posterlor O produto ndo
deverd apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza. :
Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atodxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou” de papeldo reforcado, . resistente ao impacto,
devidamente lacrada.

2.1.5 ESFIRRA DE FRANGO - SALGADO ASSADO RESFRIADO (ITENS 6,32 e 53)

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio fechado de
frango cozido desfiado e molho 2 base de tomate, condimentado, podendo conter milho e
azeitona fatiada. Formato quadrado e peso entre 120 a 130 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse t|po de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacdo, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregue assado resfriado para consumo posterior. O produfo ndo
devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em filme pldstico, resistente, transparente, atéxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo reforgado, resistente ao |mpacto
devidamente lacrada.

2.1.6 QUIBE COM QUELIO MUGCARELA-PORCAO DE 400 G CONGELADA (ITEM 9)

Salgado preparado com massa a base de carne moida de primeira qualidade, trigo partido e
condimentos; recheio fechado de queijo mucarela, pimenta, cebola e outros condimentos,
congelado. Formato roligo. A porgdo devera conter 20 unidades do produto e peso de 400g.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse_tipo de
salgado, com massa apropriada para fritura proporcionando crocancia ao produto, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue congelado para consumo posterior. O produto
ndo deverd apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primdria: Em saco pldstico virgem, resistente, transparente, atoxica, devidamente
lacrada. contendo 20 unidades com peso de 400g.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo reforcado, resistente ao impacto,

devidamente lacrada. ‘
2.1.7 QUIBE COM CARNE - SALGADO CONGELADO (ITEM 37)
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Salgado preparado com massa a base de carne moida de primeira qualidade, trigo partido e
condimentos; recheio fechado de carne moida cozida, pimenta, cebola e outros condimentos;
frito e posteriormente congelado. Formato tipo “gota” e peso entre 120 a 130 g.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa apropriadamente frita proporcionando crocéncia ao produto, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue congelado para consumo posterior. O produto
n3o devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.
Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

' Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada. -

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de >papel§‘o reforgado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada. :

2.1.8 QUIBE COM REQUEIJAO CREMOSO - SALGADO CONGELADO (ITENS 38 e 58)

Salgado preparado com massa a base de carne moida de primeira qualidade, trigo partido e
condimentos; recheio fechado de requeijao cremoso, pimenta, cebola e outros condimentos; .
frito e posteriormente congelado. Formato tipo “gota” e peso entre 120 a 130 g. '
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de

salgado, com massa apropriadamente frita proporcionando crocancia ao produto, recheio

preparado com ingredientes frescos e entregue congelado para consumo posterior. O produto

ndo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022 - Regulamento Técnico para

Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

Embalagem primadria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atoxica, devidamente

lacrada.

Embalagem secunddria: Caixa pldstica ou de papeldo reforgado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada.

2.1.9 ENROLADINHO DE QUENO - SALGADO ASSADO RESFRIADO (ITENS 4 e 29)

Salgado assado e posteriormente resfriado com massa a base de farinha de trigo, ovos, ¢leo de

soja, fermento biolégico, sal e aglcar, recheado com queijo. Formato caracteristico para este

tipo de preparagdo, e peso médio de 125g podendo apresentar variacdo de 05 gramas para .
mais ou para menos. ;

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando maciez ao produto,
preparado com ingredientes frescos e entregue pré-assado e resfriado para consumo posterior.
O produto ndo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

Embalagem primaria: Em saco pldstico virgem, resistente, transparente, atoxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo reforgado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada. _ :

2.1.10 NAPOLITANO - SALGADO ASSADO RESFRIADO (ITENS 8,36 e 56)

Salgado assado e posteriormente resfriado com massa a base de farinha de trigo, ovos, 6leo de
soja, fermento biolégico, sal e agucar, recheado com frango, queijo, presunto, requeijio
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cremoso e tomate. Formato caracteristico deste tipo de salgado, e peso médio de 125g
podendo apresentar variagdo de 05 gramas para mais ou para menos. '

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando maciez ao produto,
preparado com ingredientes frescos e entregue pré-assado e resfriado para consumo posterior.
O produto ndo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada. :

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo reforcado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada -

2.1.11 TORTA DE FRANGO - SALGADO ASSADO RESFRIADO (ITENS 11,39 e 59)

Salgado assado e posteriormente resfriado com massa a base de farinha de trigo, ovos, éleo de
soja, fermento bioldgico, sal e agtcar, com recheio cremoso de frango. Formato caracteristico
deste tipo de salgado, e peso médio de 205g? podendo apresentar variacdo de 05 gramas para
mais ou para menos.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando maciez ao produto,
preparado com ingredientes frescos e entregue pré-assado e resfriado para consumo posterior.
O produto ndo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atdxica, dewdamente
lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo reforgado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada.

2.1.12 HAMBURGUER DE CARNE - SALGADO-ASSADO RESFRIADO (ITENS 7,33 e 54) .

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio fechado de
hamburguer de carne moida de primeira qualidade, devidamente assado, envolvido com queijo
tipo mugarela fatiado e molho a base de tomate condimentado. Formato redondo com
didmetro variando entre 11 cm a 12cme peso entre 150 a 160 G.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentac@o, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregue assado resfriado para consumo posterior. O produto ndo
devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza. ’
Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA). _
Embalagem primdria: Em filme pldstico, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secundiria: Caixa plastica ou de papeldo reforcado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada.

2.1.13 EMPADA - SALGADO ASSADO RESFRIADO (ITENS 12,28 e 51)

Salgado assado e posteriormente resfriado com massa a base de farinha de trigo, ovos, 6leo de
soja, fermento, sal e agtcar, recheado com frango, requeijdo, podendo conter condimentos.
Formato tipico deste tipo de salgado, e peso médio de 125g podendo apresentar variagdo de
05 gramas para mais ou para menos. ‘
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Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando maciez ao produto,
preparado com ingredientes frescos e entregue pré-assado e resfriado para consumo posterior.
‘0 produto ndo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atéxica, devidamente
lacrada. _

Embalagem secunddria: Caixa plastica ou de papeldo reforcado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada.

2.1.14 ENROLADINHO DE SALSICHA-SALGADO ASSADO RESFRIADO (ITEM 30)

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio fechado de
salsicha inteira cozida e molho a base de tomate e condimentado. Formato rolico e peso entre
1202130 G. '
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacao, recheio preparado .
com ingredientes frescos e entregue assado resfriado para consumo posterior. O produto nao
deverd apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo reforgado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada. '

2.1.15 PASTELAO DE CARNE - SALGADO CONGELADO (ITEM 40)

Salgado preparado com massa cozida a base de farinha de trigo, leite e ovos, caldo de galinha

e condimentos; recheio fechado de carne moida de primeira qualidade cozida, pimenta, cebola

e outros condimentos; envolta em ovos batidos, polvilhada com farinha de rosca, frito e
posteriormente congelado. Formato tipo “meia lua” e peso entre 150 a 160 G.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de

salgado, com massa apropriadamente frita proporcionando crocancia ao produto, recheio: .
preparado com ingredientes frescos e entregue congelado para consumo posterior. O produto )
ndo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Técnico para

Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atéxica, devidamente

lacrada.

Embalagem secunddria: Caixa pldstica ou de papeldo reforgado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada.

2.1.16 MINI PIZZA - SALGADO ASSADO RESFRIADO (ITENS 10,35 e 55)

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio aberto de
molho a base de tomate, condimentado, presunto ralado, queijo mucarela ralado e orégano.
Formato redondo com didmetro variando entre 15 cm & 17 cm e peso entre 120 a 130 G.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentagdo, recheio preparado
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com ingredientes frescos e entregue assado resfriado para consumo posterior. O produto nao
deverd apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022 Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primdria: Em filme pldstico, resistente, transparente, atéxica, devudamente
lacrada.

Embalagem secunddria: Caixa plastica ou de papeldo reforcado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada.

2.1.17 ENROLADINHO DE QUEIJO DOCE - SALGADO ASSADO PRONTO PARA CONSUMO
(ITEM 16)

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e agtcar contendo recheio fechado
de queijo fresco e coberto com calda de agticar e coco em flocos. Formato rolico e peso entre
120a130¢g. S :

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentag3o, recheio e cobertura
preparados com ingredientes frescos e entregiié assado para consumo imediato. O produto n3o
deverd apresentar substancias 3.9.2- estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA). '
Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atéxica, devidamente lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa tipo Hot Box, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

2.1.18 ENROLADINHO DE SALSICHA - SALGADO ASSADO PRONTO PARA CONSUMO (ITEM
17) '

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio fechado de
salsicha inteira cozida e molho a base de tomate e condimentado. Formato rollgo e peso entre
120a 130g. .
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentagdo, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto ndo devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primdria: Em filme plastico, resistente, transparente, atoxica, devidamente
. lacrada. o ,
Embalagem secundadria: Caixa tipo Hot Box, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

2.1.19 AMERICANO DE PRESUNTO E QUENO - SALGADO ASSADO PRONTO PARA CONSUMO

(ITEM 13) .

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio fechado de
molho 3 base de tomate, condimentado, presunto em fatia, queijo mugarela em fatia e
orégano. Formato retangular e peso entre 120 a 130 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacdo, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregueNassado para consumo imediato. O produto n3o devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
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Embalagem primaria: Em filme pléstico, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada. v ' '

Embalagem secunddria: Caixa plastica ou de papeldo reforcado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada

2.1.20 AMERICANO DE SALSICHA - SALGADO ASSADO PRONTO PARA CONSUMO (ITEM 14)
Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio fechado de
molho a base de tomate, condimentado, salsicha fatiada cozida, queijo mugarela em fatia e
orégano. Formato retangular e peso entre 120 a 130 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem»indl'cioAs de fermentagio, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto ndo deverd
apresentar substéncias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa tipo Hot Box, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

2.1.21 EMPADA - SALGADO ASSADO PRONTO PARA CONSUMO (ITEM 15)

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio fechado de
frango cozido desfiado e molho & base de tomate, condimentado, podendo conter mitho e
azeitona fatiada. Formato arredondado, tipico desse salgado, peso entre 120 a 130 g.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentagdo, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto ndo deverd
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugiio RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atoxica, devidamente
lacrada. , '

Embalagem secundaria: Caixa tipo Hot Box, resistente ao impacto, devidamente lacrada

2.1.22 ESFIRRA DE CARNE - SALGADO ASSADO PRONTO PARA CONSUMO (ITEM 18)

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio fechado de
carne moida de primeira qualidade, cozida, molho a base de tomate condimentado. Formato
triangular e peso entre 120 a 130 g. ‘ ] )
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacdo, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto ndo deverd
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem priméria: Em filme pléstico, resistente, transparente, atoxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa tipo Hot Box, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

2.1.23 ESFIRRA DE FRANGO - SALGADO ASSADO PRONTO PARA CONSUMO (ITEM 19)

y 113
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Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio fechado de
frango cozido desfiado e molho a base de tomate, condimentado, podendo conter milho e
azeitona fatiada. Formato quadrado e peso entre 120 a 130 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacdo, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto ndo deverd
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza. -

Rotulagem: de acordo com a Resolugdao RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primadria: Em filme pldstico, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa tipo Hot Box, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

2.1.24 HAMBURGUER DE CARNE - SALGADO ASSADO PRONTO PARA CONSUMO (ITENS 20 e
45)

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio fechado de
hambirguer de carne moida de primeira qualidade, devidamente assado, envolvido com queijo
tipo mucarela fatiado e molho a base de tomate condimentado. Formato redondo com
didmetro variando entre 11 cm a 12 cm e peso entre 150 a 160 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacdo, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto ndo deverd
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdio RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secunddria: Caixa tipo Hot Box, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

2.1.25 MINI PIZZA - SALGADO ASSADO PRONTO PARA CONSUMO (ITENS 21,34 e 44)

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio aberto de
molho 3 base de tomate, condimentado, presunto ralado, queijo mucarela ralado e orégano.
Formato redondo com didmetro variando entre:15 cm a 17 cm e peso entre 120 a 130 G.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentac3o, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregue assado-para consumo imediato. O produto ndo devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA). -
Embalagem priméria: Em filme pldstico, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa tipo Hot Box, resistente ao |mpacto devidamente lacrada.

2.1.26 NAPOLITANO - SALGADO ASSADO PRONTO PARA CONSUMO (ITEM 22)

Massa assada preparada a base de farinha deitrigo, gordura e sal contendo recheio fechado de
presunto, queijo fresco e tomate picados em cubos, molho a base de tomate condimentado e
orégano. Formato oval e peso entre 120a 130 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacgdo, recheio preparado
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com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto ndo devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada.
Embalagem secundaria: Caixa tipo Hot Box, resistente ao impacto, devidamente Iacrada

2.1.27 TORTA DE FRANGO - SALGADO ASSADO PRONTO PARA CONSUMO (ITEM 23)
Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio fechado de
fréngo cozido desfiado e molho a base de tomate, condimentado, queijo mugarela, milho e
azeitona picada. Formato retangular e peso entre 200 a 210 g. :

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacso, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto ndo deverd
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

2.1.28 COXINHA DE FRANGO - SALGADO CONGELADO (ITEM 26)

Salgado preparado com massa cozida a base de farinha de trigo, leite e ovos, caldo de galinha
e condimentos; recheio fechado de frango cozido desfiado, molho a base de tomate,
condimentado, podendo conter milho e azeitoria picada; envolta em ovos batidos, polvilhada
com farinha de rosca, frito e posteriormente congelado. Formato tipo “gota” e peso entre 140
a 150g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa apropriadamente frita proporcionando crocdncia ao produto, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue congelado para consumo posterior. O produto
nao devera apresentar substadncias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resnstente transparente atoxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo reforgado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada.

2.1.29 MINI EMPADA DE FRANGO - SALGADO PRE ASSADO E CONGELADO (ITEIVI 41)

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio fechado de
frango cozido desfiado e molho a base de tomate, condimentado, podendo conter milho e
azeitona fatiada. Formato arredondado, tipico desse salgado, peso entre 25a 30 g.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentac&o, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregue pré-assado e congelado O produto ndo devera apresentar
substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Tecnlco para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para-Consumo (ANVISA).
Embalagem primdaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atéxica, devidamente
lacrada. '

Embalagem secundaria: Caixa resistente ao impacto e devidamente lacrada.
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2.1.30 MINI ENROLADINHO DE QUENO - SALGADO PRE ASSADO E CONGELADO (ITEM 42)

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e agticar contendo recheio fechado
de queijo fresco e coberto com calda de agticar e coco em flocos. Formato rolico e peso entre
25a35g. ' ' , :

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentagao, recheio e cobertura
preparados com ingredientes frescos e entregue assado e congelado. O produto ndo devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza. -

Rotulagem: de acordo com a Resolu¢do RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primdria: Em filme plastico, resistente, -tranSparente, atoxica, devidamente
lacrada. 4 _ ) :

Embalagem secundaria: Caixa resistente ao impacto e devidamente lacrada

2.1.31 CROQUETE DE CARNE - PORCAO CONGELADA COM 20 UNIDADES (ITEM 49)

Salgado preparado com massa a base de carne moida de primeira qualidade, farinha de trigo,
sal, pimenta, alho, cebola e outros condimentos, empanada com farinha de rosca e congelado.
Formato roligo. A por¢do devera conter 20 unidades do produto e peso entre 400 a 420 g.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa apropriada para fritura proporcionando crocancia ao produto, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue congelado para consumo posterior. O produto
ndo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco pléstico virgem, resistente, transparente, atéxica, devidamente
lacrada, contendo 20 unidades do produto com peso entre 400 a 420 g.

@

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo reforcado, resistente ao impacto,
* devidamente lacrada. ' :

2.1.32 CROQUETE DE FRANGO - PORCAO CONGELADA COM 20 UNIDADES (ITEM 50)
Salgado preparado com massa a base de peito de frango desfiado, farinha de trigo, sal,
pimenta, alho, queijo ralado, cebola e outros condimentos, empanada com farinha de rosca e
congelado. Formato roligo. A porgdo devera conter 20 unidades do produto e peso entre 400
’ a420g. o
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa apropriada para fritura proporcionando crocancia ao produto, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue congelado para consumo posterior. O produto
n3o deverd apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.
Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem priméria: Em saco pldstico virgem, resistente, transparente, atéxica, devidamente
lacrada, contendo 20 unidades do produto com peso entre 400 a 420 g.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo reforcado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada. ‘ '

2.1.33 MINI ESFIRA DE CARNE - SALGADO PRE ASSADO E CONGELADO (ITEM 43)

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio fechado de
carne moida de primeira qualidade, cozida, molho a base de tomate condimentado. Formato

triangular e peso entre 25 a 35g.

Fakv

i sescgo.com.br {@)-@sescgo

13




FI,:_‘M
Ass.t ‘6

GPCR

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentagdo, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregue assado e congelado O produto ndo devera apresentar
substéancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022- Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primdria: Em filme plastico, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa resistente ao impacto e devidamente lacrada.

2.1.34 PASTEL DE QUENO - bORCI'-'\O DE 250 G CONGELADA (ITEM 57)

Salgado preparado com massa a base de farinha de trigo, gordura, fermento e ovos, recheada
com queijo mugarela e congelado. Formato quadrado. A porgdo devera conter 20 unidades do
produto de 250g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
salgado, com massa apropriada para fritura proporcionando crocancia ao produto, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue congelado para consumo posterior. O produto
ndo deverd apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo RDC 719 de 01/09/2022 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada, contendo 20 unidades do produto com peso de 250 g.

Embalagem secunddaria: Caixa plastica ou de papelao reforcado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada.

3. JUSTIFICATIVA DA CONTRATACAO

Justifica-se a presente aquisicdo de salgados e porgdes pois, sao produtos que compdem 0s
cardapios e que serdo destinados a comercializagdo nas lanchonetes das unidades do Sesc Goias,
visando garantir o funcionamento das rotinas do setor de Nutri¢do e atendimento aos clientes.

Assim, a aquisi¢do dos bens referidos é a solugdo mais vidvel no momento, frente as demais
opgdes existentes no mercado.

O Pregdo Eletronico com Registro de Prego permite uma ampla concorréncia entre os
fornecedores, tendendo a gerar pre¢os mais competitivos, resultando em economia de
recursos. O Registro de Prego permite a contratagdo de quantidades conforme a necessidade da
administragdo ao longo do periodo estipulado, neste caso, de 12 (doze) meses. Isso proporciona
flexibilidade para a gestdo, que pode adquirir os produtos conforme a demanda, sem a
necessidade de realizar novas licitagdes. Portanto, diante da necessidade de contrata¢do para
Aquisicdo de Salgados por um periodo de 12 (doze) meses, a modalidade de Pregdo Eletronico
com Registro de Preco se apresenta como a opgdo mais adequada, garantindo eficiéncia,
economia e transparéncia na contratagdo do objeto em tela que é essencial para as atividades
da instituicao. '

4. CRITERIOS DE ACEITABILIDADE DAS PROPOSTAS

4.1. O processo de sele¢do serd realizado por lote, conforme tabela constante na cldusula 2
deste Termo de Referéncia, podendo o interessado oferecer proposta para cada Iote ou apenas
um/alguns.

4.2. O critério de julgamento adotado serd o de menor preco por lote observadas as exigéncias
contidas neste Termo de Referéncia quanto as especificagdes do objeto.
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4.3. Cada produto do lote devera estar discriminado em itens separados nas propostas de
pregos, de modo a permitir a identificagdo do seu preco mdwudual na composu;ao do preco
global.

4.4. A proposta comercial deve especificar o objeto com as caracteristicas, quantidades, valores
e deverad ser registrada com clareza em lingua portuguesa, salvo quanto as expressdes técnicas
de uso corrente, sem alternativas, observados os prazos, condicdes e especificacbes
estabelecidas neste Termo de Referéncia.

4.5. No(s) prego(s) cotado(s) pelo interessado considerar-se-do incluidos todos os custos diretos
e indiretos, necessarios a completa e perfeita realizagdo do objeto, tais como: despesas com
mdo de obra, administragdo, leis sociais, encargos de natureza trabalhista, previdenciario,
alimentacdo, hospedagem, transporte de material e de pessoal, equipamentos e materiais,
instalagdo, frete, seguros, embalagens, treinamentos, manuais, garantias (quando aplicavel),
qualquer despesa acessOria e/ou necessaria ndo especificada neste Termo de Referéncia, os
tributos (impostos, taxas, emolumentos), inclusive o diferencial do ICMS de origem, nos casos
de fornecimento de materiais oriundos de outro Estado que ndo de Goids, contribuigdes fiscais
e parafiscais, assim como o lucro, razdo pela qual ndo serdo considerados pleitos de acréscimos

.apods a abertura da proposta.

4.6. As propostas comerciais deverdo especificar claramente o prazo de sua validade, ndo
podendo ser inferior a 90 (noventa) dias corridos, contados da data de apresentagao sendo
considerado este prazo na falta de especificagdo de outro na proposta.

4.7. As propostas deverao ser, obrigatoriamente, apresentadas com no maximo 02 (duas) casas
decimais, devendo a ofertante valer-se da regra do arredondamento, sob pena de
desclassificagdo.’

5. EXIGENCIAS DE QUALIFICAGAO

5.1Juntamente com a documentacdo de habilitacdo devera constar Alvara de Vigildncia Sanitaria
ou Certiddo de Situagdao Cadastral Regular emitida pela AGRODEFESA, ou documento que
comprove situagdo regular com érgdo de Fiscaliza¢do Sanitdria.

6. DOS PRAZOS E CONDICOES DE ENTREGA:

6.1 A Ata de Registro de Preco ou instrumento equivalente, terd vigéncia de 12 (doze) meses,
contados da data da sua assinatura, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o
limite previsto no artigo 45 § 22 da Resolugao de n? 1593/2024 SESC e da Resolugao de n2
1270/2024 SENAC, desde que haja autorizagdo formal da autoridade competente e observados
os seguintes requisitos: '

6.1.1. O objeto tenha sido prestado regularmente;

6.1.2. A CONTRATANTE mantenha interesse na execugdo do objeto;

6.1.3. A CONTRATADA manifeste expressamente interesse na prorrogagdo;

6.1.4. Os precos contratadbs permanecam compativeis com a pratica de mercado;

6.1.5. A CONTRATADA mantenha as condigc’Seé de qualificacdo e ndo esteja cumprindo
penalidade que o impega de formalizar e prorrogar contratos com o SESC/SENAC Goias.

6.1.6. Exista dotagdo orgamentéria;

6.1.7. Exista previsdo no contrato acerca da prorrogacao.

gg‘i sescgo.com.br B esescgo
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6.2. Fica entendido que a quantidade indicada € um mero referencial para formulagdo da
proposta, e poderdo variar de acordo com as necessidades do Sesc Goids, inexistindo
obrigatoriamente de aquisicao.

6.3. As entregas deverao ser realizadas conforme periodicidade de entrega descrita no item 2.
“ESPECIFICACOES DO OBJETQ”, apds a solicitagdo do fiscal, por e-mail.

6.4 Nao serdo aceitos, sob quaisquer pretextos, materiais que estejam e desacordo com as
especificagbes técnicas contidas neste termo de referéncia, devendo ser devolvidos a
contratada para serem repostos, na mesma quantidade, sem Onus adicional, em até 02 (duas)
horas, podendo a contratante aplicar penalidades.

6.5 Enquanto ndo ocorrer a substituicdo ou troca do objeto deste certame, a empresa sera
considerada em atraso e, em consequéncia, sujeita as penalidades previstas no regimento Sesc.
6.6 Os itens deverdo ser entregues com o prazo minimo de validade de acordo com a
especificagdo: PRONTO PARA O CONSUMO validade de 1 (um) dia, ASSADO E RESFRIADO
validade de 15 (quinze) dias e CONGELADO validade de 30 (trinta) dias, a partir da data de
entrega.

6.7 O transporte para a entrega dos produtos sera de responsabilidade da contratada e devera
possuir certificado de vistoria, de acordo com a legislagdo vigente, que podera ser solicitado no
ato da entrega dos produtos. ‘

6.8 As entregas deverdo ser feitas por pessoal devidamente uniformizado, com jaleco e

protetor de cabelos (boné ou touca capilar), portando crachd de identificacdo da empresa.

6.9 Os produtos devem atender a legislagdo vigente em relagdo as Boas Praticas de Fabricag¢do
— ResolugBes: RDC N2 216 de 15/09/2004 e RDC N2 719 de 01/09/2022 ANVISA.:

6.10 Temperatura de recebimento: salgados quentes prontos para consumo: minimo de
40°C / salgados refrigerados: maximo de 20°C / salgados congelados: de - 12°C a -18° C. As
temperaturas serdo monitoradas no momento do recebimento.

6.110s produtos deverdo ser de boa qualidade, atendendo as normas regulamentares
estabelecidas pela ANVISA, entregues acondicionados em embalagens integras, conforme
descrito em cada item, dentro do prazo de validade, na temperatura adequada a sua perfeita
conservagao e em perfeitas condicGes de consumo.

6.12 A confirmagdo de recebimento ocorrerd apds a conferéncia dos mesmos e das demais
condigbes estabelecidas neste Termo de Referéncia.

7. LOCAL DE ENTREGA E FATURAMENTO

7.1 SESC CAMPINAS (CNPJ: 03.671.444/0003-09) - LOTE 01

Razao Social: Servigo Social do Comércio — SESC

Endereco: Avenida Rio Grande do Sul, n2 123, Setor Campmas Goiania/GO. CEP: 74.520-070
Telefone: (62) 3522-6400.

7.2 SESC CIDADANIA (CNPJ: 03.671.444/0009-02) - LOTE 02

Razdo Social: Servigo Social do Comércio — SESC

Enderego: Av. C-197, esq. c/Av. C-198 e Rua C-224, QD. 498, LT. 1/21, Jardim América,
Goiania/GO. CEP: 74.270-030

Telefone: (62) 3250-8000.

1 RDC N 216 de 15/09/2004 ANVISA. <http://antigo.anvisa.gov.br/documents/10181/3637614/RDC 52 2014 .pdf/ca9f2f97-
299a-4e77-8ed0-302f19faa714 > / < https://bvsms.saude.gov.br/bvs/saudelegis/anvisa/2004/res0216 15 09 2004.html >
RDC N 719 de 01/09/2022 ANVISA < https://bvsms.saude.gov.br/bvs/saudelegis/anvisa/2005/rdc0719 01 09 2022.htmi>
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7.3 SESC FAICALVILLE (CNPJ: 03.671.444/0005-70) — LOTE 03

Razdo Social: Servico Social do Comércio — SESC

Enderego: Av. Ipahema, n2 1600, QD. 234 e 235, Setor Faigalville, Goidnia/GO. CEP: 74.350-010
Telefone: (62) 3289-7313. '

7.4 SESC JATAI (CNPJ: 03.671.444/0012-08)‘— LOTE 04

Razao Social: Servico Social do Comércio —SESC

Endereco: Rua Deputado Costa Lima, ne 2034, Vila Santa Maria, Jatai/GO. CEP: 75.800-110
Telefone: (62) 3221-0637 / (62) 3221-0600. ’

8.CONDICOES DE PAGAMENTO

8.1 Os pagamentos serdo efetuados obedecendo aos seguintes critérios:

) S

Registro de " Pre¢o para Medl_ante a entrega do objeo,
Fornecimento de Salgados Parcelado apresentac¢do da NF e emissdo do Termo
: de Recebimento Definitivo

8.2. Os pagamentos estarao condicionados aos resultados apresentados pela CONTRATADA a
perfeita execugé'o do objeto, que deverdo estar em conformidades com as condi¢Ges, prazos e
especificagbes constantes deste Termo de. Referéncia, apurados e atestados pelo fiscal
formalmente designado. '

8.2.1. O pagamento serd efetuado no prazo de 15 (quinze) dias corridos, contados do
recebimento da Nota Fiscal/Fatura desde que os produtos tenham sido conferidos e aceitos pelo
Sesc Goids nos prazos, definidos em Edital e/ou Contrato ou instrumento equivalente, e sera
feito preferencialmente através de boleto bancario. Ndo sendo possivel sua emissdo o
bagamento podera ser feito através de crédito em conta corrente da empresa licitante.

8.3. A Nota Fiscal/Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da documentagdo que
consta no edital, nada obstando que a prépria entidade constate a regularidade da Contratada
por intermédio de consulta on-line aos sitios eletrdnicos oficiais pertinentes.

8.4. Havendo erro na apresentag¢do da Nota Fiscal ou circunstancia que impega a liquidagdo da
despesa o pagamento ficard sobrestado até que a Contratada providencie as medidas
saneadoras. Nesta hipétese,‘ 0 prazo para pagamento iniciar-se-a ap’bs a comprovacao da
regularizacdo da situacdo, ndo acarretando qualquer dnus para a CONTRATANTE;

8.5. Serd efetuada a retencdo ou glosa no pagamento proporcional a irregularidade verificada,
sem prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que a Contratada: '

8.5.1. N3o entregou as quantidades contratadas de acordo com as exigéncias contidas no Termo
de Referéncia; '

8.5.2. N3o produziu os resultados acordados;

8.5.3. Deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade
minima exigida;
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8.5.4. Deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do objeto,
ou utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

8.6. Constatando-se a situagdo de irregularidade na documentagdo fiscal da contratada sera
providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 30 (trinta) dias, regularize sua
situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez,
por igual periodo, a critério da Contratante.

8.7. A ndo regularizacdo das condigGes de qualificagdo no prazo estipulado ensejard a aplicagdo
de penalidades e, conforme o caso, a rescisdo contratual, apds regular processo administrativo
no qual sejam assegurados o contraditério e a ampla defesa, cabendo ao SESCo pagam'ent'o pelo
objeto regularmente executado. |

8.8. O pagamento sera efetuado através de Crédito em Conta ou Boleto Bancario, observando
os prazos e condi¢cdes estipulados neste Termo de Referéncia;

8.8.1.. No caso de pagamento através de crédito em conta, a conta indicada deve ser de
titularidade da CONTRATADA e sera incluida no cadastro de fornecedores, ndo sendo efetuado
o pagamento através de crédito em conta de terceiros;

8.9. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha
concorrido de alguma forma para tanto, o valor devido devera ser acrescido de atualizagdo
financeira e sua apuracdo se fara desde a data de seu vencimento até a data do efetivo
pagamento, em que 0s juros de mora serdo calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao més,
ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicacdo das seguintes formulas:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios; _

N = Nimero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.-

| = Indice de compensagio financeira = 0,00016438, assim apurado:

I =(TX)

| = (6/100) / 365

| =0,00016438

TX (percentual de Taxa Anual) = 6%

9. OBRIGAGOES DA ENTIDADE CONTRATANTE

9.1. Exigir o cumprimento de todas as obriga¢des assumidas pela CONTRATADA, de acordo com
as clausulas contratuais e os termos de sua proposta.

9.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo da execucdo do objeto por colaborador
especialmente designado, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia,
més e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

9.3. Notificar a CONTRATADA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeigbes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execugdo do objeto, fixando prazo para a sua corregao,
certificando-se que as solugbes por ela propostas sejam as mais adequadas.

9.4. Pagar a CONTRATADA o valor resultante do fornecimento, no prazo e condigdes
estabelecidas neste Termo de Referéncia.
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9.5. Efetuar as reteng0es tributdrias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da contratada.

'9.6. Fornecer por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento do objeto do

contrato.

9.7. Realizar avaliagGes periddicas da qualidade do fornecimento, apds seu recebimento.

9.8. Cientificar o 6rgdo competente para adoc¢do das medidas cabiveis quando do
descumprimento das obrigacbes pela CONTRATADA.

9.9. Arquivar, entre outros documentos, projetos, especificagbes técnicas, orcamentos, termos
de recebimento, contratos e aditamentos, relatdrios de inspegdes técnicas apds a entrega dos
itens e notificagbes expedidas.

'9.10. A autoridade competente designara representantes para as fung¢des de gestor e fiscal de
contratos. )

9.11. Receber o objeto da contratagdo, atestando sua conformidade com a proposta aceita e
condicbes descritas neste Termo de Referéncia;

9.12. Aplicar a CONTRATADA as sangdes admi’n‘istrativaé regulamentares e contratuais cabiveis.

9.13. Proporcionar as facilidades que considerar indispensaveis a boa execuggo das obrigagdes
contratuais, inclusive permitindo o acesso, se necessario, de empregados, prepostos ou
representantes da CONTRATADA nas suas dependéncias;

10. OBRIGACOES DA CONTRATADA

10.1. Entregar os itens no prazo especificado, ficando por conta da contratada qualquer prejuizo
causado aos produtos em decorréncia do transporte.

10.2. Executar o objeto conforme especificagdes do Termo de Referéncia e de sua proposta,
com a alocag¢do dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das cldusulas contratuais,
além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, na qualidade e quantidade minimas
especificadas no Termo de Referéncia e em sua proposta.

10.3. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os fornecimentos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos
ou incorre¢des resultantes da execugdo ou dos materiais empregados.

10.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como por
todo e qualquer dano causado a CONTRATANTE, devendo ressarcir imediatamente ao SESC em
sua integralidade, ficando a CONTRATANTE autorizada a descontar da garantia, caso exigida no
chamamento publico, ou dos pagamentos devidos 8 CONTRATADA, o valor correspondente aos
danos sofridos.

10.6. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinagdes em vigor.

10.7. Arcar com o dnus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos
de sua proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos,
tais como os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementd-
los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatdrio para o atendimento do
objeto da licitagdo. :

-10.8. Executar o objeto dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os
" materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas coma

observancia as recomendagdes aceitas pela boa técnica, normas e legislacdo.
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10.9. N3o subcontratar no todo ou em parte o objeto do contrato sem a previa anuéncia do
CONTRATANTE, conforme disposto no art. 36, do Regulamento de Licitagbes e Contratos.

10.10. Cumprir as regras, prazos, horarios e locais de entrega.

11. DO REAJUSTE

11.1. Os precos sdo fixos e irreéjustéveis no prazo de 12 (doze) meses contado da data limite
para a apresentagdo das propostas.

11.2. Dentro do prazo de vigéncia da ata os pregos contratados poderédo sofrer reajuste apds o
interregno de 12 (doze) meses contado da data limite para apresentagdo da proposta,
aplicando-se o indice IPCA exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apds a
ocorréncia da anualidade.

11.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de 12 (doze) meses seré
contado a partir dos efeitos financeiros do dltimo reajuste.

11.4. Nas afericdes finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

11.5. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma
ndo possa mais ser utilizado, serd adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela
legislagdo entdo em vigor. : )

11.6. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

11.7. Conforme previsto no art. 43, do Regulamento, o reajuste previsto em contrato sera
formalizado por apostilamento, sendo possivel a negociacdo entre as partes quanto ao
percentual a ser aplicado, mediante expressa concordancia da contratada com a respectiva carta
de anuéncia.

12. PENALIDADES

12.1. Em caso de inadimplemento total, parcial, sem motivo de for¢a maior, a licitante estara
sujeita, no que couber, e garantida a prévia defesa, as penalidades previstas na legislacdo
aplicavel, para as seguintes hipdteses:

12.1.1. Por atraso injustificado:
a) Adverténcia;
b} Multa; e
c) Suspensdo temporaria de participar em licitagdo e impedimento de contratar com o
SESC E SENAC Goias, por um prazo de até 3 (trés) anos.

12.1.1.2. Por inexecugdo total ou parcial do objeto:
a) Adverténcia;
b) Multa; e
c) Suspensdo tempordria de participar em licitacdo e impedimento de contratar com o
SESC E SENAC Goids, por um prazo de até 3 (trés) anos.

12.2. Para fins de dosimetria da penalidade, serdo aplicados os seguintes parametros:

12.2.1. FALTAS LEVES: na hipdtese de inadimplemento parcial de obrigagdes de pe_qtjena monta,
assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos relevantes aos servigos da contratante e
a despeito das quais a regular prestagdo dos servicos ndo reste inviabilizada;

1Y
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12.2.2. FALTAS MEDIAS: caracterizadas pela inexecucdo parcial do contrato que, embora ndo
inviabilizem a execugdo do objeto, acarretam prejuizos a contratante.

12.2.3. FALTAS GRAVES: caracterizadas pela inexecugdo parcial ou total de obrigacbes que
acarretem prejuizos aos servicos da contratante, inviabilizando total ou parcialmente a
execuc¢do do contrato, notadamente em decorréncia de conduta culposa da CONTRATADA;

12.2.4. FALTAS GRAVISSIMAS: caracterizadas por inexecug3o parcial ou total de obrigaces que
acarretem prejuizos relevantes aos servicos da contratante, podendo levar, inclusive, a
interrupcdo de servicos essenciais, causar dano ao patriménio da CONTRATANTE ocu de
terceiros, lesdo corporal, ou mesmo gerar dano reputacional a imagem da contratante,
inviabilizando a execu¢do do contrato, em decorréncia de conduta culposa ou dolosa da
CONTRATADA.

12.2.5. De acordo com 0s conceitos apresentados nos itens 12.2.1 a 12.2.4, sera utilizada a
seguinte escala:

CTFALTA 4o GRAU
LEVE : 1
MEDIA 2
GRAVE 3

GRAVISSIMA 4

12.2.6. A dosimetria da penalidade serd realizada conforme pontuacgdo obtida pela empresa em
virtude do nimero de ocorréncias identificadas durante a fiscalizagdo contratual, considerando-
se as obrigacGes previstas no item 10 deste Termo de Referéncia e a tabela abaixo:

. © . OCORRENCIA -~ .. . GRAU
1. Atraso no fornecimento dos produtos. 1
2. Interrupgdo no fornecimento que acarrete a 2
suspensdo na prestacdo de servigo essenciais pela
contratante.
3. Fornecimento de produtos que ndo atendem as 3
legislacOes vigentes.
4. Inexecucdo contratual que gere dano reputacional a 4
imagem da contratante.

12.3. O percentual de multa compensatéria serd aplicado de acordo com a tabela abaixo,
respeitado o méximo de 30% (trinta por cento} sobre o valor global do contrato:

. Grau. - . b~ -’ Correspondéncia -
1 3% (trés por cento)
2 5% {cinco por cento)
3 10% (dez por cento)
4 15% (quinze por cento)

12.4. As multas estabelecidas nesta cldusula s3o independentes e terdo aplicagdo cumulativa e
consecutivamente, de acordo com as normas que regeram a contratagdo, mas somente seréo
definitivas depois de exaurido o processo administrativo.

12.5. Quando se tratar de inexecucdo parcial, o valor da multa serd proporcional a parcela que
deixou de ser entregue.

12.6. Em caso de reincidéncia por atraso injustificado poderd a empresa ser penalizada com

sangdo mais grave.
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12.7. A suspens3o do direito de licitar e contratar sera aplicada quando:

a) a CONTRATADA agiu com fraude, conluio ou ma-fé ou incorreu nas hipéteses previstas no art.
41, da Resolugdo SESC n2. 1.593/2024 ou SENAC n2. 1.270/2024;

b) a inexecucdo contratual acarretou dano reputacional ao SESC e ao SENAC; -

c) a inexecucdo contratual acarretou a paralisagdo de servigos essenciais;

d) houve reincidéncia na inexecugdo contratual, mesmo apds reiteradas notificagGes enviadas
pelo fiscal de contrato, sem que a empresa tenha envidado esforgos para regularizar as falhas;
ou

e) demais casos apurados em processo administrativo.

12.8. O prazo da suspensdio do direito de licitar e contratar serd definido em processo
administrativo, a partir dos seguintes parametros:

12.8.1. 06 (seis) anos, para a hipdtese prevista no item 12.7, “a”;

12.8.2. 03 (trés) anos, para a situa¢do descrita no item 12.7, “b”, “c” e “d”;

12.8.3. 01 (um) ano, para os demais casos, sempre que ndo houver justificativa para o
agravamento da penalidade.

12.9. Caso a inexecucdo contratual se enquadre em mais de uma hipdtese prevista na clausula
12.7 devera ser aplicado o maior prazo, de acordo com os parametros definidos na cldusula 12.8,
salvo se as situagBes atenuantes justificarem prazo menor.

12.10. Na aplicagdo das san¢Bes serdo considerados:

a) a natureza e a gravidade da infragdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

¢) as circunstdncias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Sesc Goias;

e) a implantac3o ou o aperfeicoamento de programa de integridade, se o fato se enquadrar na

" n

clausula 12.7, alinea “a”.

12.11. SO serdo considerados motivos de forca maior, para fins de isencdo das penalidades
previstas neste instrumento, todo fato ou circunstancias imprevisiveis, impossiveis de serem

evitadas, que impecam real e diretamente o cumprimento das obrigagbes contratuais, como
definido no Cédigo Civil Brasileiro.

12.12. Fica facultada a defesa prévia da CONTRATADA, em qualquer caso de aplicagdo de
penalidade, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, contados da intimagdo do ato.

12.13. Em caso de aplicacdo da penalidade de multa, quando transcorridos os prazos
estabelecidos para defesa e para pagamento, a CONTRATANTE reserva-se o direito de reter e/ou
descontar o valor da penalidade dos créditos que a CONTRATADA eventualmente tenha a seu
favor, sem prejuizo da proposi¢do de medidas judiciais e ou extrajudiciais cabiveis.

12.14. Na hipotese de recusa injustificada em assinar o Contrato ou retirar o instrumento
equivalente no prazo de 03 (trés) dias Uteis, a contar da data da convocagdo, a empresa estara
sujeita a multa de 10% (dez por cento) sobre o valor registrado no Contrato ou instrumento
equivalente, podendo culminar com a suspensdo tempordria de participar em licitagdo e
impedimento de contratar com o Sesc Goids, por um prazo de até 3 (trés) anos, a depender dos
prejuizos acarretados.

12.15. Na hipdtese prevista no item 12.14, o Sesc Goias poderd convocar o cadastro de reserva,
respeitada a ordem de classificacdo.

12.16. O prazo de convocagdo para assinatura do Contrato, poderd ser prorrogado uma vez, por

igual periodo, quando solicitado peta empresa, durante o seu transcurso, desde que occrra
motivo justificado e aceito pelo Sesc Goias.
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12.17. Em caso de reincidéncia por atraso |njust|f|cado podera a empresa ser penalizada com
sancdo mais grave.

13. DA CONFORMIDADE A LEI GERAL DE PROTECAO DE DADOS

13.1. As partes obrigam-se a atuar em conformidade com a legislacdo vigente sobre Prote¢do
de Dados Pessoais e as determinagGes de 6rgdos reguladores/fiscalizadores sobre a matéria, em
especial a Lei n2 13.709/2018 — Lei Geral de Protecdo de Dados Pessoais (LGPD).

13.2. A CONTRATADA concorda com o tratamento, pela ENTIDADE, dos seus dados pessoais
fornecidos em decorréncia deste contrato, autorizando a ENTIDADE a coletar, tratar, conservar
e usar tais dados para os fins necessdrios deste processo, bem como a transferéncia dos dados
pessoais as empresas do SISTEMA FECOMERCO, a fim de viabilizar as atividades da ENTIDADE e
permitir o cumprimento do contrato, obriga¢des legais e contratuais ou de cunho regulatério;

13.3. Fica estipulado que as Partes deverdo se adequar em caso de alteragdo dos textos legais
indicados na cldusula acima ou de qualquer outro que afete a estrutura do escopo do Contrato
ou a execugdo das atividades ligadas ao Contrato;

13.4. As partes devem dar ciéncia aos seus diretores, acionistas/quotista/sécios, conselheiros;
administradores, prepostos, empregados; clientes, fornecedores, parceiros ou qualquer outra
pessoa fisica ou juridica que se vincule & execucdo do contrato sobre as legislagdes vigentes
sobre Prote¢do de Dados Pessoais e garantir que possui todos 0s consentimentos e avisos
necessarios para permitir o tratamento de dados pessoais dos respectivos titulares envolvidos
na execugao do objeto.

13.5. As partes, neste ato, garantem reciprocamente que todos os dados pessoais coletados,
produzidos, receptados, classificados, utilizados, acessados, reproduzidos, transmitidos,
distribuidos, processados, afquivados, armazenados, eliminados, avaliados ou controlados pela
infdrmagé’o, modificados, comunicados, transferidos, difundidos ou extraidos em razdao do
instrumento contratual serdo tratados em conformidade com as legislagdes vigentes aplicveis,
sob pena de indenizar a parte que ndo deu causa pelos préejuizos que este venha a incorrer em
razdo de eventuais demandas judiciais ou administrativas, sejam prejuizos moral, material ou
perdas e danos ocasionados a parte, seus empregados, clientes ou fornecedores e parceiros;

13.6. A CONTRATADA se obriga a realizar a correcdo, eliminagdo, anonimizagdo ou blogueio de

" dados quando notificado (a) pela ENTIDADE, nos casos de requisi¢do do titular de dados pessoais

a ENTIDADE.

13.7. A CONTRATADA devera manter registro das.operagdes de tratamento de dados pessoais
que realizar, bem como devera adotar as melhores préticas e implementar medidas técnicas e
organizativas necessérias para proteger os dados contra situagbes acidentais ou ilicitas, de
destruicdo, perda, alteragdo, comunicagdo, difusdo, acesso ndo autorizado, ou qualquer outra
forma de tratamento inadequado ou ilicito, além de garantir a seguranga no ambito do
tratamento de dados pessoais.-

13.8. A CONTRATADA devera notificar a ENTIDADE imediatamente por meio do e-mail de sua
respectiva DPO (dpo@sescgo.com.br ou dpo@go.senac.br), nos termos do artigo 62 - item VIII,
e, artigo 41, §22 - item |, da Lei n2 13.709/2018, em caso de reclamagdes e solicitacbes que venha
a receber do titular de dados pessoais, bem como notificagdes, citagdes ou intimagdes judiciais
ou administrativas em relagdo a conformidade com a protegdo de dados identificados em razdo
do Contrato. ‘

13.9. A CONTRATADA devera notificar a ENTIDADE por meio do e-mail por meio do e-mail de
sua respectiva DPO (dpo@sescgo.com.br ou dpo@go.senac.br), em 24 (vinte e quatro) horas,
em virtude de: (I) qualquer n3o cumprimento (ainda que suspeito) das disposicbes legais
relativas 3 protecdo de dados pessoais; (ll) qualquer descumprimento das obrigacGes
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contratuais relativas ao processamento e tratamento dos dados pessoais; e (lil) qualquer
violacdo de seguranga no dmbito das suas atividades relacionada a execugdo do contrato.

13.10. A CONTRATADA compromete-se a auxiliar, na medida do razodvel, no cumprimento de
obriga¢des judiciais ou administrativas, de acordo com a Lei de Prote¢do de Dados Pessoais
aplicével, fornecendo as informagSes disponiveis e a¢des necessarias para documentar e
eliminar a causa e os riscos impostos por quaisquer violagdes de seguranga com rela¢do aos
dados pessoais utilizados na execugdo do objeto do Contrato.

13.11.A ENTIDADE terd o direito de acompanhar, monitorar, auditar e fiscalizar a conformidade
da CONTRATADA com a Prote¢do de Dados Pessoais, sem que implique em qualquer diminuigdo
da responsabilidade dessa.

13.12. O Contrato ndo transfere a propriedade de quaisquer dados do CONTRATANTE ou dos
seus empregados, clientes, fornecedores e parceiros para a PARTICIPANTE/CONTRATADA.

13.13. A CONTRATADA se obriga a ndo utilizar, compartilhar ou comercializar quaisquer dados
pessoais, inclusive os que se originarem e/ou forem criados a partir do tratamento de dados
pessoais que tenha acesso em razao do Contrato.

13.14. Cada parte obriga-se a manter o mais absoluto dever de sigilo e confidencialidade
relativamente a toda e quaisquer informagdes e dados pessoais tratados a que ela ou quaisquer
de seus diretores, empregados e/ou prepostos venham a ter acesso, conhecimento ou que
venha a lhe ser confiado em razdo da celebragao e execugdo do Contrato.

13.15. A CONTRATADA se compromete a devolver e/ou eliminar todos os dados que vier ater
acesso em todos os casos em que (1) a ENTIDADE solicitar; (Il) por rescisdo contratual; (iIll) com
o término de vigéncia do contrato, salvo se ainda houver obriga¢des decorrentes deste.

13.16. Eventual descumprimento de quaisquer deveres ou obrigagOes legais, contratuais,
judiciais ou administrativos por uma das partes contratantes ndo gera responsabilidade solidaria
ou subsidiaria da outra parte, ficando somente a parte responsavel, nos termos da lei, sujeita as
sangbes legais e contratuais pertinentes.

13.17. Fica assegurado a ENTIDADE, nos termos da lei, o direito de regresso em face da
CONTRATADA diante de eventuais danos causados por esta em decorréncia do descumprimento
das obrigagGes aqui assumidas em relagdo a Protecdo de Dados.

14. INDICAGAO DO FISCAL
14.1. Sugere-se a designagdo como fiscal de contrato o colaborador abaixo indicado:

14.1.1 SESC CAMPINAS - LOTE 01

Fiscal: Ana Cristina Pimenta Suplente: Nubia Ester Camilo dos Santos
Nutricionista Silva
Matricula: 11484 | CPF: XXX.XXX.XXX-32 Assistente Administrativo |

» Matricula: 9787 | CPF: XXX.XXX.XXX-20
14.1.2 SESC CIDADANIA - LOTE 02

Fiscal: Francisca Malvina Feitosa de ' Suplente: Eudes de Souza Lima Filho
Oliveira Duarte Coordenador Administrativo e Financeiro
Nutricionista Matricula: 11800 | CPF: XXX.XXX.XXX-68

Matricula: 5027 | CPF: XXX.XXX.XXX-68

14.1.3 SESC FAIGALVILLE - LOTE 03
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Suplente: Carlos César de Souza
Assistente Administrativo lll
Matricula: 3898 | CPF: XXX.XXX.XXX-34

Fiscal: Ana Paula Azevedo Lima
Assessor Técnico Iil - Nutricionista
Matricula: 10170 | CPF: XXX.XXX.XXX-36

14.1.4 SESC JATAI - LOTE 04

Fiscal: Rayanne Alves Siqueira Suplente: leda Santana Barreto
Assistente Administrativo Ifl Assessor Técnico |1l
Matricula: 9612 | CPF: XXX XXX.XXX-02 Matricula: 9305 | CPF: XXX.XXX.XXX-65

15. RESPONSAVEL TECNICO:

Genystela Medeiros de Aratijo — Coordenadora Técnica de Nutri¢do

Goidnia, 03 de junho de 2024.
ELABORADO POR:

./—\‘
(@
!
Elizeth Rodrigues.da Costa
Supervisor Técnico da Secéo de Programacdo e Controle

CPF: xxx.xxx.xxx-91 | Matricula: 6399

APROVADO POR:

no Fernandes Ramos

Lider de Se¢3o de Programagdo e Controle
CPF: xxx.xxx.xxx-40 | Matricula: 10582
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